DECRETO MUNICIPAL N2 069/2025, DE 06 DE AGOSTO DE 2025.

REGULAMENTA A LEI MUNICIPAL N2
1332/2017 DE 20 DE DEZEMBRO DE 2017,
QUE “DISPOE SOBRE A INSPECAO
SANITARIA E INDUSTRIAL DE ORIGEM
ANIMAL NO MUNICIPIO DE MONTE BELO
DO SUL E DA OUTRAS PROVIDENCIAS”.

JORGE BENVENUTTI, Prefeito Municipal de Monte Belo do Sul, no uso de suas
atribuicbes legais, que lhe confere a Lei Organica Municipal, e considerando as
disposi¢des da Lei Municipal n2 1332/2017 de 20 de dezembro de 2017,

DECRETA:

CAPITULO |
DISPOSICOES GERAIS

Secao |

Das disposi¢des preliminares

Art. 1° O presente Regulamento institui as normas que regulam, em todo o
Municipio de Monte Belo do Sul, a inspecdo industrial e sanitdria de produtos de origem
animal.

Art. 2° O Servico de Inspecao Municipal - S.I.M., de competéncia da Prefeitura
Municipal de Monte Belo do Sul, nos termos da Lei Federal n? 7.889, de 23 de novembro
de 1989 e Lei Municipal n? 1332/2017, serd executado pelo Departamento de Inspec¢do
de Produtos de Origem Animal - DIPOA vinculado a Secretaria Municipal da Agricultura e
Meio Ambiente.

Pardgrafo Unico. A inspecdo e fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal sera exercida em todo o territério do Municipio de Monte Belo do Sul, em
relacdo as condicdes higiénico-sanitarias a serem preenchidas pelas industrias e
estabelecimentos comerciais, que se dediqguem ao abate e/ou a industrializacdo de
produtos de origem animal destinados ao comércio municipal, mas ndo restrito a este se
sob regime de equivaléncia com o Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial
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Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF-RS ou com o Sistema Brasileiro de
Inspecao de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA, este integrante do Sistema
Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria — SUASA.

Art. 3° Ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizacdo previstas neste Decreto os
animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os
ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados,
comestiveis, com adi¢do ou ndo de produtos vegetais.

Pardgrafo Unico. A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere este artigo abrangem,
sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdao ante mortem e post mortem dos
animais, a recepc¢ao, a manipulacdo, o beneficiamento, a industrializacdo, o
fracionamento, a conservacdo, o acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o
armazenamento, a expedicdo e o transito de quaisquer matérias-primas e produtos de
origem animal.

Art. 4° Ainspecao e a fiscalizagao de que trata este Decreto serao realizadas:

| - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas
neste Decreto para abate ou industrializacdo;

Il - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para
manipulac¢ao, distribuicdo ou industrializagao;

lll - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para
distribuicdao ou industrializacao;

IV - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagao;

V - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus
derivados para beneficiamento ou industrializacao; e

VI - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expecam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis,
procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados.

Art. 5° Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou
industrialize produtos de origem animal, obrigatoriamente deverd requerer aprovac¢ao do
terreno e registro prévio ao Servico de Inspecao Municipal de seus projetos e produtos,
onde, para efeitos sinergéticos, o S.I.M. estabelece desde ja uma parceria com outros
setores do municipio em especial o setor de vigilancia sanitaria, tanto na observancia de
estabelecimentos como na circulagdo de produtos sem origem definida no municipio,
deste modo intensificando acdes e somando forcas na execugdo de suas atividades.

Paragrafo uUnico. Ficam isentos de registro no Servico de Inspecdo Municipal os
estabelecimentos de produtos de origem animal que possuam registro no Servico de
Inspecao Estadual ou Federal.
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Art. 6° Estabelecimentos flagrados exercendo atividades contempladas por este
Regulamento de forma clandestina estdao sujeitos as sang¢des descritas neste Decreto,
normatizagdes relacionadas, ndo excluindo sua responsabilizagdo civil e criminal.

Art. 7° Estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte sdo aqueles atendidos
pela Lei n? 8.171, de 17 de janeiro de 1991, e suas normas regulamentadoras, como a
Instrucdo Normativa n2 5, de 14 de fevereiro de 2017 e suas alteracdes ou legislacdes que
vierem a substitui-las, podendo estes terem tratamento diferenciado.

Secao ll

Dos conceitos

Art. 8° Para os fins deste Decreto, sdo adotados os seguintes conceitos:

| - anadlise de autocontrole: andlise efetuada pelo estabelecimento para controle
de processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes,
dos insumos e dos produtos;

Il - Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC: sistema que
identifica, avalia e controla perigos que sdo significativos para a inocuidade dos produtos
de origem animal;

[l - andlise fiscal: andlise solicitada pela autoridade sanitdria competente em
amostras coletadas pelos servidores do S.I.M.;

IV - analise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de
contraprova, quando o resultado da amostra da andlise fiscal for contestado por uma das
partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando
pertinente;

V - aproveitamento condicional: destinacdao dada pelo servico oficial a matéria-
prima e ao produto que se apresentar em desconformidade com a legislagdo para
elaboracao de produtos comestiveis, mediante submissao a tratamentos especificos para
assegurar sua inocuidade;

VI - Boas Praticas de Fabricacdo - BPF: condi¢cbes e procedimentos higiénico-
sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgao, com o
objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos
de origem animal;

VIl - condenacdo: destinacdo dada pela empresa ou pelo servico oficial as
matérias-primas e aos produtos e aos insumos que se apresentarem em desconformidade
com a legislacdo para elaboracdo de produtos ndo comestiveis, assegurada a inocuidade
do produto final, quando couber;
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VIII - descaracterizagao: aplicagdo de procedimento ou processo ao produto ou a
matéria-prima de origem animal com o objetivo de torna-lo visualmente impréprio ao
consumo humano;

IX - desinfeccdo: procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos
por meio de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

X - desnaturacdo: aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou a
matéria-prima de origem animal, com o uso de substancia quimica, com o objetivo de
torna-lo visualmente imprdprio ao consumo humano;

XI - DIPOA: Departamento de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal;

XIl - equivaléncia de servicos de inspecdo: condicdo na qual as medidas de
inspecao e fiscalizagdao higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servigos
de inspecdo permitam alcancar os mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizacdo, inocuidade
e qualidade dos produtos, conforme o disposto na Lei n2 8.171, de 1991, e em suas
normas regulamentadoras;

XIIl - espécies de acougue: sdo os bovinos, bubalinos, equideos, suideos, ovinos,
caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em
cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob inspec¢do veterinaria;

XIV - estabelecimento: qualquer instalagdo industrial na qual sejam abatidos ou
industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos,
manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados,
acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou
comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus
derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados incluidos
os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal
conforme dispde a Lei n2 8.171, de 1991, e suas normas regulamentadoras;

XV - higienizacdo: procedimento que consiste na execu¢ao de duas etapas
distintas, limpeza e sanitizacao;

XVI - inutilizagdo: destinac¢do para a destruicdo, dada pela empresa ou pelo servigo
oficial as matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a
legislacao;

XVII - limpeza: remocgado fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro
material indesejavel das superficies das instalacGes, dos equipamentos e dos utensilios;

XVIII - padrdo de identidade: conjunto de parametros que permite identificar um
produto de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua
composi¢do, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentagdo, a serem
fixados por meio de Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ;
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XIX - Procedimento Padrdao de Higiene Operacional - PPHO: procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento,
com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a
contaminacdo direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por
meio da higiene, antes, durante e depois das operacdes;

XX - produto ou derivado: o produto ou a matéria-prima de origem animal;

XXI - Programas de Autocontrole - PACs: programas desenvolvidos, procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento,
com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus
produtos, que incluam, mas que ndo se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF,
PPHO e APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento;

XXII - qualidade: conjunto de pardmetros que permite caracterizar as
especificacdes de um produto de origem animal em relacdo a um padrdo desejavel ou
definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitdrios e
tecnolédgicos;

XXIII - rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a
movimentacdao de um produto de origem animal durante as etapas de producao,
distribuicdo e comercializacdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos
utilizados em sua fabricagao;

XXIV - recomendag¢des internacionais: normas ou diretrizes editadas pela
Organizacdao Mundial da Saude Animal ou pela Comissdao do Codex Alimentarius da
Organizacao das Na¢des Unidas para a Alimentagao e Agricultura relativas a produtos de
origem animal;

XXV - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ: ato normativo com
o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos
de origem animal devem atender;

XXVI - sanitizacdo: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgao regulador
da saude ou de métodos fisicos nas superficies das instalacdes, dos equipamentos e dos
utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de
higiene aceitdvel no parametro microbioldgico; e

XXVII - Servico de Inspecao Municipal - S.I.M.: unidade técnico-administrativa da
Secretaria Municipal da Agricultura e Meio Ambiente, que constitui a representacdo local
do servico de inspecdo de produtos de origem animal.

Secao lll

Da organizacdo e estrutura do Servico de Inspecao Municipal
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Art. 9° Ficara a cargo do chefe do Executivo Municipal e titular da pasta da
Secretaria a qual o DIPOA esta vinculado, fazer cumprir estas normas e outras que virao a
ser implantadas por meio de dispositivos legais, que digam respeito a inspecao industrial
e sanitdria dos estabelecimentos a que se refere o art. 22 e 42 deste Decreto, em
consonancia com o parecer técnico do Diretor do DIPOA.

Art. 10. O cargo de Diretor do DIPOA sera exercido por Médico Veterinario efetivo.

Pardgrafo uUnico. O Diretor do DIPOA deverd estabelecer plano de educacdo
sanitaria e acbes de combate a clandestinidade, por meio de atividades informativas,
educativas e, por vezes, punitivas, conscientizando a populacdo quanto a importancia de
se adquirir produtos inspecionados e os riscos do consumo de produtos clandestinos.

Art. 11. A inspecdo e a fiscalizacdo previstas neste Decreto sdo de atribuicdo de
servidor preferencialmente efetivo, lotado na Secretaria Municipal da Agricultura e Meio
Ambiente, com formacdo em Medicina Veterinaria e, quando couber, de auxiliar
designado, também de cargo efetivo, preferencialmente com formacdo técnica e/ou
superior, devidamente treinado e habilitado pelo Diretor do DIPOA.

§1°Aos servidores lotados no Servico de Inspecdo Municipal e/ou no
Departamento de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal serdao conferidas atribui¢cdes
de fiscais, dotados de poder de policia administrativa, para realizar exames, inspecdes,
vistorias, recolher amostras para analise, fazer apreensdes e inutilizagdes de produtos, ter
livre acesso aos locais fiscalizados, requisitar forca policial, lavrar autos de infragdo e
dirigir veiculos oficiais para o desempenho de suas func¢des e atividades, ficando os
mesmos previamente autorizados a utilizar os meios que julgarem necessarios para
registrar suas agoes.

§2°0s servidores do DIPOA deverdo estar devidamente identificados, no
exercicio de suas funcgdes.

Art. 12. A infraestrutura deve contemplar os requisitos relacionados com a
infraestrutura administrativa para obtencado da equivaléncia do Servico de Inspecao aos
sistemas de equivaléncia pretendidos, SUSAF-RS ou SISBI-POA que exige as seguintes
condicgOes:

I - recursos humanos: médicos veterinarios concursados e auxiliares de inspecdo
capacitados, em numero compativel com as atividades de inspecdo naqueles
estabelecimentos que fizerem parte do Servico, lotados no DIPOA, que ndo tenham
conflitos de interesses e possuam poderes legais para realizar as inspecdes e fiscalizagbes
com imparcialidade e independéncia;

Il - para o cdlculo do numero de funcionarios, médicos veterindrios, auxiliares de
inspecdo e administrativo, deverao ser utilizados como critério o volume de producdo e a
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necessidade presencial da inspecdao oficial no estabelecimento: o numero de
estabelecimentos, o volume de producdo, a natureza e risco intrinseco dos produtos e a
necessidade presencial da inspecao oficial no estabelecimento;

Il - estrutura fisica: sala prépria, materiais de apoio administrativo, mobiliario,
equipamentos de informdatica e demais equipamentos necessarios que garantam efetivo
suporte tecnoldgico e administrativo para as atividades de inspecao;

IV-sistema de informacdo: banco de dados sobre o cadastro dos
estabelecimentos, rétulos e projetos aprovados, dados de producdo, dados nosograficos
e frequéncia de abates mantendo um sistema de informacdo continuamente alimentado
e atualizado;

V- quando a sala nao for de uso exclusivo do DIPOA, os arquivos e armarios
deverdo ser dotados de sistema de tranca com chave e de uso exclusivo do DIPOA;

VI - os equipamentos de informatica deverao ser considerados modernos e com
acesso a internet estando inclusos nos equipamentos minimos um computador, um
monitor e uma impressora com copiadora e scanner; e

VIl - veiculos oficiais em numero e condicdes adequadas, de modo que ao menos
um veiculo encontre-se disponivel sempre que o Servico de Inspe¢dao possua necessidade
para exercicio das atividades de inspecao, fiscalizacdo e supervisao.

Art. 13. Sempre que possivel, a Secretaria Municipal ao qual o DIPOA esta
vinculado deve facilitar a seus técnicos a realizagcdo de estdgios e cursos, participagdo em
Seminarios, Féruns e Congressos relacionados com os objetivos deste Regulamento.

CAPITULO Il
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 14. A classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal
abrange os estabelecimentos de:

| - de carnes e derivados;

Il - de pescado e derivados;

Il - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados; e

VI - de armazenagem, fracionamento ou processamento de produtos de origem
animal.
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§1 A simples designacdo "estabelecimento" abrange todos os tipos e modalidades
de estabelecimentos previstos na classificagdao do presente Regulamento.

§2 Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da producdo primaria
devem possuir cadastro atualizado de produtores.

§3 Os estabelecimentos que recebem produtos da producdo primaria sdo
responsaveis pela implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-
prima e de educacdo continuada dos produtores.

Secao |

Dos estabelecimentos de carnes e derivados

Art. 15. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e
Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§1 Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepcao, a
manipula¢do, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢dao dos
produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, que pode realizar o
recebimento, a manipulac¢do, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis.

§2 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
carne e produtos carneos o estabelecimento destinado a recepg¢do, a manipulagao, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cdo de carne e produtos
carneos, que pode realizar a industrializacao de produtos comestiveis.

Secao ll

Dos estabelecimentos de pescado e derivados

Art. 16. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:
| - abatedouro frigorifico de pescado; e
Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

§1 Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o
estabelecimento destinado ao abate de pescados, anfibios e répteis, a recepcdo, a
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lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
expedicdo dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento,
manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
expedicdo de produtos comestiveis.

Q VU

§2 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
pescado e produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepcgdo, a lavagem do
pescado recebido da producdo primaria, a manipulacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e de produtos de pescado, que
pode realizar também sua industrializagao.

Secao lll

Dos estabelecimentos de ovos e derivados

Art. 17. Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:
| - granja avicola; e
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§1 Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento
destinado a producgdo, a ovoscopia, a classificacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgao prépria.

§2 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos
e derivados o estabelecimento destinado a produgdo, a recepg¢do, a ovoscopia, a
classificacdo, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de ovos e derivados.

§3 E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados receber ovos ja classificados.

§4 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instala¢des
para a industrializacdo de ovos.

Secao IV

Dos estabelecimentos de leite e derivados

Art. 18. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:

| - granja leiteira;
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Il - unidade de beneficiamento de leite e derivados; e
Il - queijaria.

§1 Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento
destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo
humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de
sua producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento,
manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralacdo, fracionamento, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicao.

§2 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de leite
e derivados o estabelecimento destinado a recepcdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de leite para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a
manipulacdo, a fabricacdo, a maturacdo, o fracionamento, a ralacdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados lacteos,
permitida também a expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial.

§3 Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento
destinado a fabricacdo de queijos, que envolva as etapas de fabricacdo, maturacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do, e que, caso nao realize o
processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados.

Secao V

Dos estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados

Art. 19. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao classificados
em:

| - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§1 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
produtos de abelhas o estabelecimento destinado a recepgdao, a classificacdo, ao
beneficiamento, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
a expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extracdo de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

§2 E permitida a recepcdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor
rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.
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§3 As unidades de beneficiamento de produtos de abelhas sdao responsaveis por
garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengao
na produgdo primdria até a recepgao no estabelecimento, incluido o transporte.

Secao VI

Dos estabelecimentos de armazenagem, fracionamento ou processamento de
produtos de origem animal

Art. 20. Os estabelecimentos de armazenagem, fracionamento ou processamento
de produtos de origem animal sdo classificados em:

| - unidade de beneficiamento de produtos de origem animal.

§1 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
produtos de origem animal o estabelecimento destinado ao recebimento, guarda,
conservacdo, acondicionamento, manipulacdo, industrializacdo, espostejamento,
fatiamento, reembalagem, rotulagem, estocagem, comercializacdo e distribuicdo de
produtos de origem animal de diferentes classificacdes, podendo alterar ou ndo a
composi¢ao original do produto.

§2 Os estabelecimentos de que trata o § 12 deverao estar localizados em setores
especificos de supermercados e similares, desde que possuam instalacdes apropriadas
para a industrializacdo de produtos de origem animal correspondente a categoria do
produto industrializado.

CAPITULO Il
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS E CONDICOES DE HIGIENE

Secao |

Das obrigacdes dos estabelecimentos

Art. 21. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspecdo em
carater permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execucdo dos
trabalhos de inspecdo post mortem, conforme normas complementares estabelecidas
pelo DIPOA;
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Il - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis
aos trabalhos de inspecado e fiscalizagao;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do DIPOA, até o ultimo dia util de
cada més subsequente ao transcorrido ou sempre que solicitado;

V - manter atualizados:
a) os dados cadastrais de interesse do DIPOA; e
b) o projeto aprovado;

VI - fornecer o material, os utensilios e as substancias especificas para os trabalhos
de coleta, acondicionamento e inviolabilidade, remeter as amostras fiscais aos
laboratodrios;

VIl - arcar com o custo das anadlises fiscais solicitadas pelo S.I.M.;

VIl - manter locais apropriados para recep¢ao e guarda de matérias-primas e de
produtos sujeitos a reinspecdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos
suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;

IX - fornecer as substancias para a desnaturacdo ou realizar a descaracterizacdo
visual permanente de produtos condenados, quando ndo houver instalacdes para sua
transformacao imediata;

X - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do
ambiente e do processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas
complementares;

Xl - manter registros auditaveis da recepc¢ao de animais, matérias-primas e
insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de
fabricacao, produtos fabricados, estoque, expedicao e destino;

Xl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das
atividades do estabelecimento;

XlIl - garantir o acesso de representantes do S.I.M. a todas as instalagbes do
estabelecimento para a realizagdao dos trabalhos de inspecao, fiscalizacao, supervisao,
auditoria, coleta de amostras, verificacdo de documentos e outros procedimentos
inerentes a inspecdo e a fiscalizacdo industrial e sanitaria previstos neste Decreto e em
normas complementares;

XIV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por eles elaborados e
eventualmente expedidos, nos casos de:

a) constatacdo de ndo conformidade que possa incorrer em risco a saude; e

b) adulteracdo;
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XV -realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinagao
industrial ou a inutilizagdo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de
destinacdo estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares, e manter
registros auditaveis de sua realizacao;

XVI - manter as instalacdes, os equipamentos e os utensilios em condicdes de
higiene e manutencdo adequadas para a finalidade a que se destinam;

XVII - disponibilizar local reservado para uso do DIPOA durante as fiscalizacdes,
guando necessario;

XVIII - comunicar ao DIPOA:

a) Com antecedéncia de, no minimo, cinco dias Uteis, a pretensdo de realizar
atividades de abate em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a
avaliacdo da autorizacdo, quando se tratar de estabelecimento sob carater de inspecdo
permanente;

b) Sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que conterd
a natureza das atividades a serem realizadas e os horarios de inicio e de provavel
conclusdo, quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em cardter periddico ou,
quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em caradter permanente, para as
demais atividades, exceto de abate; e

c) A paralisa¢do ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais.

§1 Os materiais e os equipamentos necessarios as atividades de inspecao
fornecidos pelos estabelecimentos constituem patriménio destes, mas ficardo a
disposicdo e sob a responsabilidade do S.I.M.

§2 No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a
inutilizar a rotulagem existente em estoque com documento comprobatério entregue ao
DIPOA.

Art. 22. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos,
contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico-sanitarios e tecnolégicos estabelecidos neste Decreto e em normas
complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, desde a obtencdo e a recepcdo da matéria-prima, dos
ingredientes e dos insumos, até a expedicdo destes.

Art. 23. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para
assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de
informacbes de toda a cadeia produtiva, em consonancia com este Decreto e com as
normas complementares.
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Paragrafo Unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a
recepcdo de leite cru refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas
fisicas ou juridicas ndao vinculadas, formal e comprovadamente, ao programa de
qualificacdo de fornecedores de leite.

Art. 24. Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as informacoes
solicitados pelo S.I.M., de natureza fiscal ou analitica, e os registros de controle de
recepcao, estoque, producdo, expedi¢cdo ou quaisquer outros necessarios as atividades de
inspecdo e fiscalizacao.

Art. 25. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na conducdo dos
trabalhos de natureza higiénico-sanitdria e tecnoldgica, cuja formacao profissional devera
atender ao disposto em legislacdo especifica.

Pardgrafo Unico. O DIPOA devera ser comunicado sempre que houver substituicdo
do profissional de que trata o caput.

Art. 26. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:
| - ndo representem risco a saude publica;
Il - ndo tenham sido adulterados;

Il -tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtenc¢dao, recepgao,
fabricacdo e de expedicao, quando couber; e

IV-atendam as especificacbes aplicaveis estabelecidas neste Decreto ou em
normas complementares.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos adotarao as providéncias necessarias para o
recolhimento de lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que tenham
sido adulterados.

Art. 27. Os estabelecimentos que produzam, industrializem ou manipulem
produtos de origem animal no Municipio de Monte Belo do Sul, estardo sujeitos as
seguintes condigdes:

|- os estabelecimentos deverdo seguir as normas técnicas municipais vigentes,
suas alteracbes e atualizagdes especificas para sua classificacdo e capacidade de
funcionamento;

Il - os animais, seus produtos e matérias primas deverdao ser acompanhados de
documentos sanitarios e fiscais pertinentes para identificacdo e procedéncia;

Il - a manipulacdo, durante os procedimentos de abate e industrializacdo, devera
observar os requisitos do Programa de Boas Praticas de Fabricacdo - BPF;

IV - os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis, bem como leite in
natura para beneficiamento e demais produtos de origem animal deverdo ser providos de
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meios para producdo e/ou manutencdo de frio, observando-se as demais exigéncias
regulamentares e a devida licenga para transito do érgdao competente;

V - as matérias primas deverao ser recebidas pelo estabelecimento beneficiador a
temperatura prevista em legislacao especifica;

VI-a matéria prima que for processada no estabelecimento necessitara de
ambiente adequado e aprovado pelo DIPOA, conforme norma técnica especifica;

VIl - as matérias-primas dos estabelecimentos que estiverem indicados para os
sistemas do SUSAF-RS ou SISBI-POA obrigatoriamente deverdo ser oriundas do mesmo
nivel hierarquico ou maior da equivaléncia estabelecida;

VIl - é proibido o armazenamento e/ou o uso de produtos, matérias-primas,
insumos, condimentos e outros cujos prazos de validade estejam vencidos; e

IX -todos os insumos e aditivos deverdo ser mantidos em suas embalagens
originais ou, quando fracionados, deverao manter o registro de identificagao e validade.

Secao ll

Das condicdes de higiene

Art. 28. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica,
a fim de se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem
risco a saude, a seguranga e ao interesse do consumidor.

Art. 29. Todos os estabelecimentos com registro no Servi¢o de Inspe¢ao Municipal
de Monte Belo do Sul deverdo seguir a Portaria do MAPA N2 368, de 04 de setembro de
1997, suas alteragbes e atualizacbes, que aprova o Regulamento Técnico sobre as
condi¢bes higiénico-sanitarias e de boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos
elaboradores/industrializadores de alimentos.

Art. 30. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos,
contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico-sanitarios e tecnolégicos estabelecidos neste Decreto e em normas
complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, desde a obtencdo e a recepcdo da matéria-prima, dos
ingredientes e dos insumos, até a expedicdo destes.

Paragrafo unico. Na hipdtese de utilizacdo de sistemas informatizados para o
registro de dados referentes ao monitoramento e a verificacdo dos programas de
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autocontrole, a seguranca, integridade e a disponibilidade da informacdo ao S.I.M. devem
ser garantidas pelos estabelecimentos.

Art. 31. O S.I.LM. estabelecerd em normas complementares os procedimentos
oficiais de verificacdo dos programas de autocontrole dos processos de producdo
aplicados pelos estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrao de qualidade
dos produtos.

Art. 32. As instalacdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condicdes de higiene antes, durante e apds a realizacdo das
atividades industriais.

Pardgrafo unico. Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados
regularmente e sempre que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor
industrial, de forma a evitar a contaminacao dos produtos de origem animal.

Art. 33. Durante os procedimentos de higienizacdo, nenhuma matéria—prima ou
produto deve permanecer nos locais onde estd sendo realizada a operacdo de
higienizagao.

§1 Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser aprovados pelo drgdo
competente e serem permitidos para uso em industria de alimentos.

§2 Todos os produtos de limpeza deverado estar devidamente rotulados e quando
fracionados deverdao manter a identificacdo, a validade e a recomendacao de uso, quando
aplicavel.

§3 As embalagens originais devem ser mantidas no estabelecimento, a fim de
possibilitar a verificacdo das informacgdes do fabricante.

Art. 34. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas
de producgao ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que
preservem a inocuidade dos produtos.

§1 Sempre que observada a existéncia de quaisquer manifestagdes clinicas no
manipulador que ponham em risco a inocuidade do produto este devera ser
imediatamente afastado de suas atividades.

§2 O S.I.M. podera solicitar comprovacao médica atualizada, sempre que algum
funciondrio apresente doenca ou sintomas que possa sugerir incompatibilidade com a
fabricacdo de alimentos.

Art. 35. Os reservatorios de dgua devem ser protegidos de contaminacdo externa
e higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 36. Os funcionarios que trabalhem na manipulacdo e, diretamente, no
processamento de produtos comestiveis, desde o recebimento até a expedicdo, deverao
usar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil visualizacdo de
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possiveis contaminagdes, touca ou outro equipamento que impec¢a a queda de cabelos
durante as atividades e, botas ou outro cal¢ado apropriado em perfeito estado de higiene
e conservacgao, os quais deverdo ser guardados em local préprio.

§1 O uniforme deve cobrir todas as partes das roupas utilizadas por baixo, ndo
sendo permitido que figuem mangas, capuz e outras partes das roupas aparentes.

§2 E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre &reas de
diferentes riscos sanitdrios ou fora do perimetro industrial.

§3 A lavagem dos uniformes deve atender aos principios das boas praticas de
higiene.

Art. 37. O pessoal que manipula produtos condenados e/ou ndo comestiveis deve
realizar a desinfeccdo dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados e
aprovados.

Paragrafo Unico. Exigir-se-a também nestes casos uniformes diferenciados ou que
tal trabalho seja realizado ao final da produgao.

Art. 38. E proibida, em toda a &rea industrial, a pratica de qualquer habito que
possa causar contaminagcfes nos alimentos, tais como comer, cuspir ou outras praticas
anti-higiénicas.

Art. 39. S3o proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de

produtos, roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem
as atividades industriais.

Art. 40. E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulacio ou ao
depdsito de matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 41. Durante todas as etapas de elaboragao, desde o recebimento da matéria-
prima até a expedicado, incluindo o transporte, é proibido utilizar utensilios que pela sua
forma ou composicdo possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do
produto, devendo os mesmos serem mantidos em perfeitas condi¢gdes de higiene e de
maneira que impega contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 42. Os equipamentos, carrinhos, tanques e caixas devem ser identificados de
modo a evitar qualquer confusao entre os destinados a produtos comestiveis e os usados
no transporte ou depdsito de residuos ou produtos ndao comestiveis, desde que a
padronizacdo seja previamente aprovada pelo DIPOA.

Art. 43. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de
controle integrado de pragas e vetores.

§1 Os estabelecimentos poderdo realizar o controle de pragas de maneira
autonoma, sem a necessidade de contratacdo de empresa habilitada, desde que
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comprovem a eficacia do controle e apresentem laudo/certificado de controle de pragas
assinado pelo Responsavel Técnico do estabelecimento.

§2 Devera ser aplicado um programa eficaz e continuo de combate as pragas.

§3 Os estabelecimentos e d&reas circundantes deverdo ser inspecionados
periodicamente, de forma a diminuir ao minimo os riscos de contaminacao.

§4 Quando utilizado o controle quimico no interior do estabelecimento, este deve
ser executado por empresa especializada e por pessoal capacitado, conforme legislacao
especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgdo regulador da saude.

7

§5 Ndo é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo d6rgao
regulador da saude para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a
manipulacdo e nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos.

Art. 44. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial
nos estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 45. Lavar e desinfetar, todas as vezes que o S.I.M. julgar necessario, quaisquer
instalacGes e equipamentos.

Art. 46. Inspecionar e manter convenientemente limpas as caixas de
sedimentacdo de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 47. Conservar ao abrigo de contamina¢ao de qualquer natureza os produtos
comestiveis durante a sua obtencao, embarque e transporte.

Art. 48. Deve ser proibida a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo
guando devidamente uniformizadas e autorizadas pelo estabelecimento.

Art. 49. Todos os utensilios e recipientes utilizados na manipulagdo e
acondicionamento dos produtos deverdo ser constituidos por materiais atoxicos, proprios
para uso em alimentos, resistentes a corrosao e de facil higienizacdo, sem angulosidades
ou frestas.

Art. 50. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminacao de utensilios
e equipamentos, é obrigatdria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam
a sanitizacdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,22 C (oitenta e dois
inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida
pelo Departamento de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal.

Art. 51. O S.I.M. determinard, sempre gue necessario, melhorias e reformas nas
instalacGes e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservacdo e
funcionamento, e minimizar os riscos de contaminacdo incluindo a prevencdo de aguas
residuais.

CAPITULO IV
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DA IMPLANTAGAO E DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 52. Todo estabelecimento de produtos de origem animal devera possuir
registro no Servico de Inspecdo Oficial, cabendo registro ao S.I.M. aqueles dispostos no
Art. 42 deste Decreto.

Art. 53. Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos
estabelecimentos, o DIPOA, em normas complementares, estabelecera as diferentes
atividades permitidas para cada classificacdo de estabelecimento prevista neste Decreto,
inclusive para os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de
origem animal, mencionados na Lei n? 8.171, de 1991 e/ou a Lei n? 13.921, de 2012, em
suas normas regulamentadoras, assim como as que vierem a substitui-las ou altera-las.

Secao |

Da Implantagao

Art. 54. A planta deverd ser instalada, preferencialmente, no centro de terreno
devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas conforme legislagdo
municipal e dispor de area de circulagdo que permita a livre movimentac¢do dos veiculos
de transporte.

Art. 55. A construcdo e implantac¢do dos estabelecimentos deve obedecer a outras
exigéncias que estejam previstas na legislagdo municipal, estadual ou federal, desde que
ndao colidam com as exigéncias de ordem sanitdria ou industrial previstas neste
Regulamento ou com atos complementares expedidos pelo DIPOA.

Art. 56. Os estabelecimentos poderdo estar localizados adjacentes e/ou no piso
inferior a residéncia dos proprietarios, desde que a localiza¢do seja aprovada pelo DIPOA
e que nao haja comunicac¢ado direta com a residéncia.

Art. 57. A autorizacdo para o funcionamento de estabelecimentos que desejam
produzir e/ou industrializar produtos de origem animal somente poderd ser concedida
dentro do perimetro municipal, depois de autorizado pelo setor competente da
Prefeitura Municipal e pelo DIPOA.

Art. 58. N3do sera concedido registro ao estabelecimento destinado a producdo de
alimentos de origem animal, quando situado nas proximidades de outro que, por sua
natureza, possa influir na qualidade do produto.

Secao Il
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Da andlise e aprovagao de projetos de estabelecimentos

Art. 59. O estabelecimento devera anexar os seguintes documentos e encaminhar
ao DIPOA através do Protocolo da Prefeitura Municipal de Monte Belo do Sul, solicitando
o registro de estabelecimento no S.I.M.:

| - requerimento ao Prefeito para solicitacdo de registro;

Il - requerimento do industrial pretendente, dirigido ao Diretor do DIPOA, no qual
solicita analise do projeto;

Il - aprovacdo do Departamento de Engenharia da Prefeitura Municipal,
documento equivalente ou documento emitido pelo 6rgdo competente isentando da
necessidade;

IV - plantas de situacdo e localizagdo com escala minima de 1/1000;

V - plantas das fachadas que possuirem aberturas, indicando a altura das mesmas
em relacdo ao piso com escala minima de 1/100;

VI - planta com cortes das salas de abate, producdo e camaras de resfriamento de
carcagas com escala minima de 1/100;

VIl - projeto hidrossanitario com identificacdo da localizacdo da captacdo e
armazenamento de d4gua do abastecimento, pontos de distribuicio e pontos de
escoamento das aguas residuais;

VIl - planta baixa com identificacdo e area das dependéncias com escala minima
de 1/100;

IX - planta baixa com leiaute dos equipamentos, bem como o fluxograma de
producdo (recepcao de matéria prima, processamento e expedi¢do de produtos prontos),
com escala minima de 1/100;

a) O fluxograma de producdo poderd ser entregue em documento especifico,
mencionando as se¢les pelas quais as matérias primas percorrerdao desde a recep¢ao até
a obtencgdo do produto final;

X - memorial descritivo da construgao; e
Xl - memorial econémico-sanitario.

Art. 60. Os projetos poderdao ser encaminhados digitalmente para analise prévia
do DIPOA. Apds a aprovacao prévia, deverdo ser encaminhados em 2 (duas) vias fisicas.

Paragrafo uUnico. Uma via permanecerda arquivada no DIPOA e uma via sera
devolvida ao requerente, com as devidas aprovacoes.
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Art. 61. A andlise do projeto realizada pelo DIPOA considera a conformidade do
projeto com a legislagdo sanitaria e Normas técnicas municipais de instalaces e
equipamentos de estabelecimentos de origem animal.

Pardgrafo Unico. Os demais itens relativos a construcdo devem possuir aprovagao
dos drgdos competentes.

Art. 62. Apds a aprovacao do projeto no DIPOA o projeto receberd um carimbo
com os dizeres “S.I.M. — APROVADQ".

Pardgrafo Unico. O requerente podera dar inicio as obras apenas apds a emissao
do Alvard de construcdo, documento equivalente ou documento emitido pelo 6rgao
competente isentando da necessidade.

Art. 63. Poderd, a critério do DIPOA, ser solicitado no momento do registro ou
posteriormente, outras plantas do estabelecimento para andlise podendo ou ndo ser
solicitada inclusive a escala necessaria

Art. 64. Serdo rejeitados projetos grosseiramente desenhados, com rasuras e/ou
indica¢des imprecisas, quando apresentados para efeito de registro/reforma.

Secao lll

Do titulo de registro e autoriza¢do de funcionamento do estabelecimento

Art. 65. Ap0ds a aprovagdo do projeto e/ou concomitante a aprovagdo do mesmo,
o estabelecimento devera encaminhar ao DIPOA os seguintes documentos,
complementares ao processo de registro do estabelecimento:

| - termo de responsabilidade, dando ciéncia e aceite das normas e regulamentos
do Servico de Inspe¢dao Municipal, bem como compromisso na veracidade das
informacgdes prestadas;

Il - termo de livre acesso;
Il - licenca ambiental ou isen¢do desta expedida pelo érgao competente;

IV - ART ou documento equivalente comprovando a responsabilidade técnica pela
atividade do estabelecimento, devendo o profissional responsavel possuir ensino superior
e atribui¢cdes que lhe permitam exercer tal atividade;

V-laudo de potabilidade da agua, de acordo com o Oficio Circular
15/2022/CGI/DIPOA/DAS/MAPA ou a legislacdo que vier a altera-la ou substitui-la, para o
inicio das atividades;
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a) para efeito de registro o laudo de potabilidade da agua tera validade de trés
meses a contar da sua data de emissao;

VI - cépia do certificado de capacitacdo em Boas Praticas de Fabricacdo do
proprietario do estabelecimento e de ao menos um funciondrio do estabelecimento;

a) as cépias dos certificados deverdo ser apresentadas, necessariamente, até a
emissdo do Titulo de Registro (Provisério ou Definitivo);

VIl - certificado de Controle de Pragas para o inicio das atividades;

VIl - documentacdo do(s) responsavel(is) legal(is) pelo estabelecimento (RG e
CPF);

IX - comprovante de registro no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ), se
aplicavel;

X - cépia do contrato social, individual, de arrendamento, parceria ou documento
equivalente, quando couber;

Xl - comprovante de Inscricdo Estadual ou cépia do Taldo de Produtor, quando
couber;

XlI - cdpia do certificado da empresa coletora de residuos, quando couber;

XIll - cédpia do Alvard Sanitario (ou documento equivalente) dos veiculos utilizados
para transporte dos produtos de origem animal;

XIV - alvard de localizagao, quando couber; e

XV - Manual de Boas Praticas ou Programas de Autocontrole - PACs no prazo de 1
(um) ano, podendo ser encaminhado em versado digital assinada pelo representante legal
e responsavel técnico.

Art. 66. O Manual de Boas Praticas de Fabrica¢do, previsto no artigo anterior,
deve conter inicialmente os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados - POPs:

| - dgua de abastecimento;

Il - controle de temperaturas,

Il - procedimentos Padrdes de Higiene Operacional - PPHO;

IV - salde, Higiene e Treinamento dos colaboradores;

V - controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos fabricados;
VI - controle integrado pragas;

VIl - Procedimentos Sanitarios das Operacgdes - PSOs;

VIl - manutencdo de instalacbes e equipamentos e, calibracdo e afericdo de
instrumentos;
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IX - manejo de residuos; e
X - abate humanitario (para abatedouro frigorifico).

Art. 67. Para estabelecimentos que desejarem adesdo ao SISBI-POA, sera
necessaria a implantacdo dos seguintes programas de autocontrole:

I - manutencao (incluindo iluminacdo, ventilacdo, dguas residuais e calibra¢ao);
Il - dgua de abastecimento;

Il - controle integrado de pragas;

IV - programa de higiene industrial e operacional;

V - higiene e habitos higiénicos dos funcionarios;

VI - procedimentos sanitdrios operacionais;

VIl - controle da matéria-prima;

VIII - controle de temperaturas;

IX - Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle;
X - andlises laboratoriais;

Xl - controle de formulacdo de produtos e combate a fraude;

XIl - rastreabilidade e recolhimento;

Xl - bem-estar animal; e

XIV - identificagdo, remocao, segregacao e destinacdao do material especificado de
risco (MER).

§2 Os itens Xlll e XIV do pardgrafo anterior sao necessarios em estabelecimentos
de inspecdo permanente.

Art. 68. Na hipdtese de utilizagcdo de sistemas informatizados para o registro de
dados referentes ao monitoramento e a verificagdo dos programas de autocontrole, a
seguranca, integridade e a disponibilidade da informacdo devem ser garantidas pelos
estabelecimentos.

Art. 69. Para a obtencdo do Titulo de Registro Provisdério deverdao estar
implantadas, no minimo, as planilhas de autocontrole relativas aos Procedimentos
Operacionais Padronizados - POPs constantes nos incisos de | a VI do artigo 66.

Pardgrafo Unico. No caso de abatedouro frigorifico, o POP X de Abate Humanitario
também deverd ter suas planilhas de autocontrole implantadas para o inicio das
atividades.
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Art. 70. Os estabelecimentos poderdao adicionar em seus Manuais de BPF outros
POPs/ PACs além dos previstos, conforme as suas necessidades.

Art. 71. O Manual de BPF e os POPs/PACs deverdo ser datados e assinados pelo
Responsavel Técnico e pelo Responsavel Legal do estabelecimento.

§1 Os funcionarios devem ser capacitados para implementacdo do Manual de BPF
e para a execuc¢do dos POPs/PACs.

§2 Todos os documentos devem estar acessiveis aos funcionarios responsaveis
pela execucdo e aos responsaveis pelo monitoramento, verificacdo e fiscalizacdo do S.I.M.
e DIPOA.

§3 Todos os documentos que possuirem prazo de validade deverdo permanecer
na empresa, atualizados e a disposicao do S.I.M. e DIPOA.

Art. 72. O estabelecimento registrado no S.I.M. receberd um nimero de registro.

§1 Estes numeros obedecerdo a seriacdo prépria e independente, um para cada
registro, fornecidos pelo DIPOA.

§2 O numero de registro constard obrigatoriamente, nos rétulos, certificados,
carimbos de inspecdo dos produtos e demais documentos.

Art. 73. O Titulo de Registro emitido pelo Departamento de Inspecao de Produtos
de Origem Animal serd o documento habil para autorizar o funcionamento do
estabelecimento.

§1 No Titulo de Registro constara o nimero do registro, razdo social, classificacao
do estabelecimento e a localizagao.

§2 O Titulo de Registro devera ser assinado pelo servidor responsavel pelo
Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal, pelo responsavel pela
Secretaria Municipal da Agricultura e Meio Ambiente e/ou pelo Prefeito Municipal.

Art. 74. As exigéncias minimas para o inicio da operacdo do estabelecimento
serao fixadas durante analise da solicitacdo do registro, realizada pelo S.I.M. conforme
Normas Técnicas vigentes.

Art. 75. Poderd ser deferida a concessao de Registro em carater provisério para
estabelecimentos com Cronograma de Execuc¢do aprovado por um periodo de 01 (um)
ano podendo ser renovado anualmente até o limite maximo de 3 (trés) anos.

§1 Até a data da conclusdo de demais obras e instalacbes de acordo com o
cronograma aprovado, atendendo aos seguintes requisitos:

I - nenhuma etapa do cronograma podera ter duracgdo superior a 01 (um) ano;

Il-ndo serd aprovada proposta de cronograma em que a conclusdo final da
implantacdo do projeto ultrapasse 02 (dois) anos; e
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Il - as exigéncias minimas para o inicio da opera¢dao do estabelecimento fixadas
pelo DIPOA.

§2 Qutras situagdes que exijam o Registro Provisério poderdo ser analisadas a
critério do DIPOA.

Art. 76. Depois de deferido, compete ao S.I.M. instalar, assim que possivel, a
inspecdo no estabelecimento.

Art. 77. Outras situacdes que exijam o Registro Provisorio poderdo ser analisadas
a critério do DIPOA.

Art. 78. No caso do ndo cumprimento dos condicionantes nos prazos
estabelecidos, o estabelecimento ficard sujeito as penalidades dispostas neste Decreto.

Art. 79. No caso de indicacdo pelo S.I.M. do estabelecimento em algum dos
sistemas de equivaléncia do Servico de Inspecdo, SUSAF-RS ou SISBI-POA e, a empresa
descumprir os condicionantes impostos, a empresa poderd ser descredenciada dos
sistemas descritos sem necessidade de comunicacdo prévia, ndo sofrendo, entretanto,
descredenciamento do S.I.M., podendo pleitear retorno ao sistema equivalente.

Art. 80. Para a indicagao de estabelecimentos ao SISBI-POA devera ser atendido o
disposto em Resoluc¢do especifica do Consorcio.

Art. 81. O estabelecimento que ndo realizar atividades dentro do periodo de um
ano e nao solicitar o inicio das atividades tera seu registro cancelado.

CAPITULO V
DAS REFORMAS, AMPLIACOES E/OU ALTERACOES

Art. 82. As reformas, ampliacbes e/ou alteracbes devem ser previamente
autorizadas pelo DIPOA, devendo acompanhar a solicitagdo no minimo os seguintes
documentos conforme o caso abaixo:

§1 Reformas, ampliagcdes e/ou alteragGes que modifiquem a parte estrutural do
estabelecimento:

| - requerimento do industrial pretendente, dirigido ao Diretor do DIPOA, no qual
solicita analise do projeto;

Il - memorial descritivo da construgao;

Il - aprovacdo dos o6rgdos competentes dentro da Prefeitura Municipal ou
documento emitido pelo drgdo competente isentando da necessidade;

IV - cronograma de execucdo das obras;
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V- planta baixa com a disposicdo dos equipamentos e/ou utensilios com a
respectiva legenda e/ou denominagdo e identificagdo do propdsito da drea com escala
minima de 1/100, caso seja alterado pela modificacdo solicitada;

VI - planta com cortes das salas de abate e/ou produg¢do e camaras com escala
minima de 1/100, caso este seja alterado pela modificagdo solicitada; e

VIl - fluxograma de producdo, caso este seja alterado pela modificacdo solicitada.

§2 Reformas, ampliacBes e/ou alteracBes que ndo modifiquem parte estrutural do
estabelecimento:

| - requerimento do industrial pretendente, dirigido ao Diretor do DIPOA, no qual
solicita analise do projeto;

Il - memorial descritivo da construgao;
Il - cronograma de execugdo das obras;

IV - planta baixa com a disposicdo dos equipamentos e/ou utensilios com a
respectiva legenda e/ou denominagdo e identificacio do propdsito da area com escala
minima de 1/100, caso este seja alterado pela modificagdo solicitada; e

V - fluxograma de producdo, caso este seja alterado pela modificacdo solicitada.

Art. 83. Apds aprovada pelo DIPOA e, quando couber, pelos demais setores da
Prefeitura Municipal, podera o requerente dar inicio as reformas.

Secao |

Da Alteracgao de razao social, do cancelamento voluntario de registro, da
transferéncia e da suspensao temporaria de atividades

Art. 84. A alteracdao da razdao social ou o cancelamento voluntario do registro
deverda ser encaminhada através de ato administrativo especifico, preenchidos e
assinados pelo proprietario do estabelecimento e encaminhados ao Diretor do DIPOA.

Secao ll

Da alteracao de razao social

Art. 85. Os processos de solicitacdo de alteracdo de razdo social devem ser
instruidos com os seguintes documentos:

| - requerimento ao Diretor do DIPOA,;
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Il - termo de compromisso obrigando-se a acatar todas as exigéncias formuladas a
firma antecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

Il - contrato social da nova firma, registrado na Junta Comercial;

IV - contrato ou certiddo de locagdo, arrendamento ou de compra e venda
devidamente registrado e com firma reconhecida;

V - planilha de inspegao do estabelecimento, atualizado com parecer conclusivo.

Art. 86. Faculta-se a utilizacdo da rotulagem da firma antecessora, desde que
devidamente autorizado pelo DIPOA, e autorizacdo do cessiondrio sob estrito controle e
fiscalizacdo local.

Secao lll

Do cancelamento voluntdrio de registro

Art. 87. Os processos de solicitacdo de cancelamento de registro devem ser
instruidos com os seguintes documentos:

| - requerimento ao Diretor do DIPOA; e

Il-termo de encerramento de atividades, onde o responsdvel pelo
estabelecimento se compromete a encerrar a fabricacdo de qualquer produto ou
derivado de origem animal nas instalagdes do referido estabelecimento e inutilizar a
rotulagem remanescente.

Paragrafo Unico. Cancelado o registro o material pertencente ao S.I.M., inclusive
de natureza cientifica, o arquivo e os carimbos oficiais de Inspecao Municipal, serdo
recolhidos, bem como serdo inutilizados os rétulos remanescentes.

Secao IV

Da transferéncia

Art. 88. Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado,
alugado ou arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do
registro junto ao DIPOA.

§1 No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a
transferéncia, o fato deverd ser imediatamente comunicado por escrito ao DIPOA pelo
alienante, locador ou arrendador.
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§2 Os empresdrios ou as sociedades empresdrias responsadveis por esses
estabelecimentos devem notificar os interessados na aquisicdo, na locagdo ou no
arrendamento a situacdo em que se encontram, durante as fases do processamento da
transacdo comercial, em face das exigéncias deste Decreto.

§3 Enquanto a transferéncia ndao se efetuar, o empresdrio e a sociedade
empresaria em nome dos quais esteja registrado o estabelecimento continuardo
responsaveis pelas irregularidades que se verifiguem no estabelecimento.

§4 No caso do alienante, locador ou arrendador ter feito a comunicagdo a que se
refere 0 § 19, e o adquirente, locatdrio ou arrendatario ndo apresentar, dentro do prazo
maximo de 30 (trinta) dias, os documentos necessarios a transferéncia, serd cassado o
registro do estabelecimento.

§5 Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for
realizada a transferéncia do registro, o novo empresario, ou a sociedade empresaria, sera
obrigado a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo
de outras que venham a ser determinadas.

§6 As exigéncias de que trata o § 52 incluem aquelas:
| - relativas ao cumprimento de prazos de:

a) planos de acdo;

b) notifica¢des; e

c) determinacdes sanitdrias de qualquer natureza;

Il - de natureza pecunidria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da
apuracdao administrativa de infracdes cometidas pela antecessora em processos
pendentes de julgamento.

Art. 89. O processo de transferéncia obedecerd, no que for aplicavel, o mesmo
critério estabelecido para o registro.

Art. 90. No caso de transferéncia de registro, por altera¢ao contratual ou da razao
social, paralelamente e em separado, deverdao ser encaminhados os processos de
aprovacao de roétulos, tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem da firma
antecessora.

Secao V

Da suspensao temporaria de atividades
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Art. 91. Os estabelecimentos registrados no S.I.M. poderdo solicitar suspensao
temporadria das atividades.

Art. 92. Toda e qualquer interrupcdo de atividade, independentemente do
periodo, devera ser comunicada ao S.I.M. de forma documental, bem como a retomada
da mesma.

Art. 93. A suspensdo temporadria serd concedida pelo periodo maximo de um ano,
prorrogavel por igual periodo.

§1 O estabelecimento deverd solicitar formalmente o retorno as atividades, o
cancelamento do registro ou novo periodo de prorrogacdo dentro da vigéncia da
suspensdo concedida.

§2 Caso ndo haja a comunicacdo formal conforme descrito no paragrafo anterior o
estabelecimento terd seu registro cancelado automaticamente.

§3 No caso de cancelamento do registro, deverd ser inutilizada a rotulagem e
serdo recolhidos os materiais pertencentes ao S.I.M., além de documentos, lacres e
carimbos oficiais.

CAPITULO VI
DO REGISTRO DE PRODUTOS, EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM

Secao |

Do registro de produtos

Art. 94. Todo produto de origem animal comestivel produzido no municipio deve
ser registrado no Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal da Secretaria
ao qual o DIPOA estd vinculado, exceto os estabelecimentos sob inspec¢ao dos Servigos
Federal ou Estadual de Inspecao.

Paragrafo unico. O registro de produtos comestiveis sera concedido mediante
aprovacao da formulacdo e do processo de fabricagao do produto e do croqui do rétulo.

Art. 95. O processo de solicitacdo de registro de produtos sera feito através do
formulario de registro de produtos e rotulos.

§1 Para registro, podem ser exigidas informacbes ou documentacgdes
complementares, conforme critérios estabelecidos pelo DIPOA.

§2 Para fins de analise prévia, a referida documentacdo podera ser remetida ao
DIPOA digitalmente.
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Art. 96. E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal n3o previstos
neste Decreto ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricagdo e
sua composicao sejam aprovados pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal.

§1 O Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal julgard a
pertinéncia dos pedidos de registro considerados:

| - a seguranca e a inocuidade do produto; e
Il - os interesses dos consumidores.

§2 Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos
produtivos ja existentes, também sera considerado na analise da solicitacdo a tecnologia
tradicional de obtencdo do produto e as caracteristicas consagradas pelos consumidores.

§3 A aprovacdo do servico de inspecdao municipal de produtos sem RTIQ, ficard
dependente de consulta prévia ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
com manifestacdo deste, para aqueles estabelecimentos que estiverem em processo de
indicacdo ou ja indicados, ao SISBI-POA.

Art. 97. As informacdes contidas no registro do produto devem corresponder
exatamente aos procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 98. Todos os ingredientes e os aditivos apresentados de forma combinada
devem dispor de informacdo clara sobre sua composicdo e seus percentuais nas
solicitacdes de registro.

Paragrafo Unico. Os coadjuvantes de tecnologia empregados na fabricagdo devem
ser discriminados no processo de fabricacao.

Art. 99. Nenhuma modificagdo na formulagdo, no processo de fabricagdo ou no
rotulo pode ser realizada sem prévia aprovacdao da atualizacdo do registro no
Departamento de Inspec¢ao de Produtos de Origem Animal.

Art. 100. Os procedimentos para o registro do produto e seu cancelamento serao
estabelecidos em norma complementar pelo DIPOA.

Art. 101. O registro do produto podera ser suspenso temporariamente ou
cancelado quando houver descumprimento do disposto na legislacdo e/ou mediante
solicitacao do estabelecimento.

Art. 102. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor
gualquer tipo de massa, deverdo ter aprovacdo nos drgdos competentes.

§1 Podera ser aceito, a juizo do DIPOA, a utilizacdo de hortalicas in natura como
ingredientes dos produtos.
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§2 O preparo das hortalicas podera ser realizado na sala de processamento desde
que nado seja realizado concomitantemente a fabricagao dos produtos.

§3 As hortalicas higienizadas deverdao ser armazenadas em recipientes
identificados, contendo a data de higienizacdo das mesmas.

§4 Os estabelecimentos poderdo possuir sala especifica para o preparo de
ingredientes in natura.

§5 Os produtos utilizados na desinfeccdo das hortalicas deverdo ter registro no
d6rgdo competente e serem especificos para esta finalidade.

Art. 103. Qualquer produto e derivado de produto de origem animal devera ter
sua formulacdo e rotulagem aprovadas previamente pelo DIPOA.

Art. 104. Somente podera haver alteracdo na composicdo de produto mediante
analise e autorizacdo do DIPOA, através de todos os tramites listados anteriormente.

Art. 105. A empresa que optar pelo cancelamento ou suspensdo do produto
deverd encaminhar ao DIPOA a solicitacdo formal de cancelamento ou suspensdo de
produto.

§1 Nos casos de suspensdo de produto o estabelecimento poderd solicitar a
reativacdo da fabricacdo do produto através de solicitagcao formal ao DIPOA.

§2 Uma vez cancelado o produto, ndo poderd ser realizada a reativacdo da
fabricacdao do produto, devendo, caso seja de interesse da empresa, realizar novo registro
do produto para o retorno da fabricacao.

Art. 106. Para a confeccdo dos rdétulos as empresas deverdao seguir
obrigatoriamente todas as legislagdes vigentes que tratam sobre esse tema, suas
alteragdes e atualizagdes, bem como as determinagdes dos érgaos normatizadores, como
o MAPA, ANVISA, INMETRO, entre outros.

§1 Os estabelecimentos que ndo seguirem as normas de rotulagem estardo
sujeitos a serem autuados pelos érgaos normatizadores das legislacdes vigentes e pelo
DIPOA.

§2 E de responsabilidade da empresa e do seu responsavel técnico manterem
seus rétulos atualizados de acordo com as legislagdes vigentes.

Art. 107. Os estabelecimentos ndo poderao fabricar produtos nao registrados sem
a prévia autorizacdo e aprovacdo do DIPOA.

Paragrafo Unico. Os testes de novos produtos, que deverdo obedecer aos padroes
de qualidade e identidade ja definidos, deverdo ser comunicados ao DIPOA, que emitira
parecer de deferimento ou ndo, bem como as regras para elaboracdo, identificacdo,
acondicionamento e destinacdo dos produtos em teste.
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Art. 108. A aprovacdo de formulas e processos de fabricagdo de quaisquer
produtos de origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em
vigor o presente Regulamento.

Secao ll

Da embalagem, rotulagem e carimbagem

Art. 109. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados
em recipientes ou continentes que confiram a necessdria protecdo, atendidas as
caracteristicas especificas do produto e as condi¢cdes de armazenamento e transporte.

Art. 110. O material utilizado para a confeccdo das embalagens que entram em
contato direto com o produto deve ser previamente autorizado pelo érgdo regulador da
saude.

Art. 111. Quando houver interesse sanitdrio ou tecnolégico, de acordo com a
natureza do produto, pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 112. E permitida a reutilizacdo de recipientes para o envase ou o
acondicionamento de produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagcdo humana
quando integros, higienizados e que assegurem a inocuidade do produto.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nao
comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

Art. 113. A embalagem dos produtos de origem animal devera obedecer as
condi¢cbes de higiene necessarias a boa conservagdo do produto, sem colocar em risco a
saude do consumidor, obedecendo as normas estipuladas em legislacdo pertinente.

Art. 114. Os produtos elaborados serdao devidamente embalados, rotulados e
carimbados conforme as determinag¢des do DIPOA.

Art. 115. Os rétulos podem ser utilizados somente nos produtos registrados aos
quais correspondam.

Pardgrafo Unico. As informagBes expressas na rotulagem devem retratar
fidedignamente a verdadeira natureza, a composicao e as caracteristicas do produto.

Art. 116. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as
determinacdes estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislacdo
especifica.
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Art. 117. O carimbo de inspecao representa a marca oficial do S.I.M. e constitui a
garantia de que o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado
pelo Servico de Inspe¢dao Municipal.

Paragrafo Unico. O carimbo oficial do S..M. serd estipulado em normas
complementares.

Art. 118. As carcacas, partes de carcacas e cortes armazenados, em transito ou
entregues ao comércio devem estar identificados por meio de carimbos, cujos modelos
serao fornecidos pelo DIPOA.

Pardgrafo Unico. As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo
serdo isentos de carimbo direto no produto, desde que acondicionados por pegas, em
embalagens individuais e inviolaveis, onde conste o referido carimbo juntamente com os
demais dizeres exigidos para os rotulos.

Art. 119. Todos os produtos de origem animal finalizados nos estabelecimentos
gue elaboram ou industrializam produtos de origem animal devem estar identificados por
meio de rotulos (lacres, etiquetas, embalagens, aplicados sobre as matérias primas,
produtos, vasilhames ou continentes, quer quando diretamente destinados ao consumo
publico, quer quando se destinem a outros estabelecimentos para beneficiamento) e
carimbos, conforme indicado na legislagao vigente.

CAPITULO VII
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA E SUA PERIODICIDADE

Secao |

Da inspecao industrial e sanitaria

Art. 120. A inspecdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem
animal abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

| - inspec¢do ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - verificacdo das condicdes higiénico-sanitdrias das instalagdes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores
de alimentos;

IV - verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;
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V - verificagdao da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de origem
animal quanto ao atendimento da legislacao especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliacdo dos resultados de andlises
fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que
se fizerem necessdrias a verificacdo da conformidade dos processos produtivos ou dos
produtos de origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados
de consumo;

VIl - avaliacdo das informacgdes inerentes a producdo primaria com implicacdes na
saude animal e na saude publica;

VIII - avaliagao do bem-estar dos animais destinados ao abate;
IX - verificacdo da dgua de abastecimento;

X - verificacdo das fases de obtencdo, recebimento, manipulacdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservacdo, armazenagem, acondicionamento,
embalagem, rotulagem, expedicdo e transporte de todos os produtos de origem animal,
comestiveis, e suas matérias-primas, com adicdo ou ndo de vegetais;

XI - classificacdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padroes
fixados em legislacdo especifica ou em féormulas registradas;

XIl - verificagdo dos meios de transporte de produtos de origem animal e suas
matérias-primas destinados a alimentagao humana;

XlIl - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XIV - verificagdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas,
dos insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de
seu recebimento nos estabelecimentos; e

XV - outros procedimentos de inspecao, sempre que recomendarem a pratica e o
desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

Secao ll

Da inspecao industrial e sanitaria dos estabelecimentos

Art. 121. Os animais deverdao ser obrigatoriamente submetidos a inspecao
veterindria ante e post-mortem conforme o Decreto 9.013 de 29 de marco de 2017 do
Ministério da Agricultura e legislacbes que vierem a substituir e/ou altera-lo e, abatidos
mediante processo humanitdrio, seguindo o preconizado pela Portaria n? 365, de 2021,
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), ou a que vier a substituir
e ou altera-la e demais legislacGes pertinentes, especificas para cada espécie.
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Art. 122. A inspecao industrial e sanitaria de estabelecimentos de produtos de
origem animal serd realizada preconizando o disposto na legislagdo municipal vigente.

Pardgrafo Unico. Em casos ndo previstos na legislacdo municipal sera obedecido o
Decreto Federal n2 9.013 de 29 de marc¢o de 2017 ou o que vier a substitui-lo e/ou altera-
lo.

Art. 123. O S.I.LM. durante a fiscalizacdo no estabelecimento pode coletar
amostras para as anadlises previstas neste Decreto, no RTIQ, em normas complementares
ou em legislacdo especifica, nos programas de autocontrole e outras que se fizerem
necessarias ou determinar as suas realizacdes pela empresa.

Art. 124. Os padrdes de identidade e qualidade dos produtos devem atender ao
disposto no Decreto Federal 9.013 de 29 de marc¢o de 2017 ou o que vier a substitui-lo
e/ou altera-lo, e em legislacdes complementares e especificas.

Art. 125. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados tantas vezes
guantas necessarias, antes de serem expedidos para o consumo.

§1 Na reinspecao da carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser
condenada a que apresentar qualquer alteracdo que faca suspeitar de processo de
putrefacao.

§2 E proibido o retorno ao estabelecimento de origem dos produtos que, na
reinspecdao, sejam considerados impréprios ao consumo, devendo-se promover sua
inutilizacdo ou aproveitamento condicional, a juizo do S.I.M.

Art. 126. Nas distribuidoras, armazéns ou casas comerciais, onde se encontrem
depositados produtos de origem animal procedente de estabelecimentos sob Inspecao
Municipal, Estadual ou Federal, a reinspecdo sera sempre em carater complementar a
fiscalizacao sanitdria local realizada pela Vigilancia Sanitaria Municipal.

Art. 127. Na hipdtese de constatacdo de perda das caracteristicas originais de
conservagao, é proibida a recuperacao de frio dos produtos e das matérias-primas que
permaneceram em condi¢des inadequadas de temperatura.

Paragrafo uUnico. Os produtos e as matérias-primas que apresentarem sinais de
perda de suas caracteristicas originais de conservacdao devem ser armazenados em
condi¢cbes adequadas até sua inutilizacdo devendo a mesma ser comprovada através de
documentacdo entregue ao DIPOA.

Art. 128. A reinspecdo dos produtos deve ser realizada em local ou em instalacdo
gue preserve as condi¢des sanitarias dos produtos.

Paragrafo Unico. A reinspecao de que trata o caput abrange:

I - a verificacdo das condicGes de integridade das embalagens, dos envoltérios e
dos recipientes;
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Il-a rotulagem, as marcas oficiais de inspe¢do e as datas de fabricacdo e de
validade;

Il - a avaliagdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de
biologia molecular e histolégicas, quando couber;

V - o documento sanitdrio de transito, quando couber;

VI-as condicdes de manutencdo e de higiene do veiculo transportador e o
funcionamento do equipamento de geracao de frio, quando couber; e

VIl - a presenca de produtos de origem animal sem registro no 6rgao de inspecao
sanitaria competente ou em desconformidade com o ambito de comercializagao da
esfera de inspecao.

Art. 129. Na reinspecdo de matérias-primas ou de produtos que apresentem
evidéncias de alteracdes ou de fraudes, devem ser aplicados os procedimentos previstos
neste Decreto e em normas complementares.

Pardgrafo Unico. Os produtos que, na reinspecao, forem julgados imprdprios para
o consumo humano devem ser reaproveitados para a fabricacdo de produtos ndo
comestiveis ou inutilizados, vedada a sua destinacdo a outros estabelecimentos sem
prévia autorizacdo do DIPOA.

Secao lll

Da periodicidade da inspecao

Art. 130. A inspec¢dao industrial e sanitaria realizada pelo S..M. deverd ser
instalada de forma permanente ou periddica.

§1 A inspec¢ao municipal em carater permanente consiste na presenca do servico
oficial de inspec¢do para a realizagdao dos procedimentos de inspecao e fiscalizacdo ante
mortem e post mortem, durante as operacbes de abate das diferentes espécies de
acougue, nos termos do disposto no Art. 42, inciso .

§2 A inspe¢do municipal em carater periddico consiste na presenca do servico
oficial de inspecdo para a realizacdo dos procedimentos de inspecdo e fiscalizagcdo nos
demais estabelecimentos registrados ou relacionados e nas outras instalagées industriais
dos estabelecimentos citados no Art. 49, incisos Il ao VI.

§3 A frequéncia de inspecdo periddica serd determinada através de normatizacdo
para andlise de risco oferecido pelo produto e/ou estabelecimento ao consumidor, com
parecer conclusivo do Diretor do DIPOA.
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Art. 131. Os procedimentos de inspecao e de fiscalizagdo poderao ser alterados
pelo DIPOA, mediante a aplicagdo da analise de risco, de acordo com o nivel de
desenvolvimento tecnoldgico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva,
segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a seguranca alimentar.

Secao IV

Das analises laboratoriais

Art. 132. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer
substdncia que entre em suas elaboracbes, estdo sujeitos a analises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais andlises que
se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade.

Pardgrafo Unico. Sempre que o S.I.M. ou DIPOA julgar necessario, realizara a coleta
de amostras para andlises laboratoriais.

Art. 133. Para realizacdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra da
matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboracgdo,
asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservacao.

Art. 134. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboracdo e de agua de abastecimento para andlise fiscal
deve ser efetuada por servidores do S.I.M. ou por servidor efetivo devidamente
capacitado e autorizado pelo DIPOA.

§1 A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do detentor do
produto ou de seu representante, conforme o caso.

§2 N3ao deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composicao,
integridade ou conservagao esteja comprometida.

Art. 135. As amostras para andlises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manutengao de sua
integridade fisica e a conferir conserva¢ao adequada ao produto.

Art. 136. A verificagdo oficial da dgua de abastecimento interno sera realizada
através da mensuracdo direta, in loco, dos parametros de cloro residual livre e pH,
conforme artigo 134. Os demais parametros previstos na legislacdo vigente serdo
analisados em laboratdrio oficial.

Art. 137. Para realizacdo das andlises fiscais, podera ser coletada amostra em
triplicata da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua
elaboracdo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservacao.
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§1 Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratdério designado,
e as demais devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra deverd ser entregue ao
detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser mantida em poder
do laboratério ou do S.I.M.

§2 E de responsabilidade do detentor ou do responsdvel pelo produto, a
conservacdo de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§3 Nado devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para
a realizacdo da andlise de contraprova;

Il - se tratar de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de
inspecao oficial;

IV - forem destinadas a realizacdo de analises microbioldgicas, por ser considerada
impertinente a andlise de contraprova nestes casos; ou

V - se tratar de ensaios para deteccao de analitos que ndo se mantenham estaveis
ao longo do tempo.

§4 Para os fins do inciso Il do § 3¢, considera-se que o produto apresenta prazo de
validade exiguo quando possuir prazo de validade remanescente igual ou inferior a 45
(quarenta e cinco) dias, contado da data da coleta.

Art. 138. Nos casos de resultados de analises fiscais que ndao atendam ao disposto
na legislacao, o S.I.M. notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara
as acdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 139. O estabelecimento podera realizar controle de seu processo produtivo,
por meio de analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular,
histolégicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade de
matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de
autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico
comprovados, e dispondo de evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizacao
do referido controle.

Art. 140. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no S.I.M.
pode ser realizada em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a
atender a programas ou a demandas especificas.

Art. 141. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de
amostras para analises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos em normas
complementares.
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Art. 142. A frequéncia dos exames laboratoriais exigidos seguird orientacao de
normativa especifica e deverd considerar o:

| - risco associado ao volume de producao;
Il - risco associado ao produto; e
Il - risco associado ao desempenho do estabelecimento.

Art. 143. Para efeito deste Decreto, considera-se andlise oficial a amostra ou item
de ensaio, lacrado, coletado conforme determina o art. 134 deste Decreto, com o
preenchimento da requisicdo de analise padronizada pelo DIPOA.

Art. 144. As andlises laboratoriais oficiais devem ser realizadas obrigatoriamente
em laboratérios designados pelo DIPOA.

Art. 145. Considerando os padrdes legais, com o aparecimento de uma analise
ndo conforme microbiolégica ou fisico-quimica de produto, o estabelecimento sera
notificado, tera suspensa provisoriamente a fabricacdo e comercializa¢gdo do produto nao
conforme e serdo apreendidos todos os lotes remanescentes deste produto, sendo que o
lote ndo conforme deverd ser recolhido pelo estabelecimento e apresentado ao servidor
do S.I.M. e/ou Diretor do DIPOA para acompanhamento da inutilizacdo.

§1 O estabelecimento fica obrigado a apresentar ao DIPOA documento assinado
pelo Responsdvel Técnico do estabelecimento informando as agGes corretivas adotadas
em até 5 (cinco) dias Uteis da ciéncia do resultado da analise ndo conforme.

§2 A producdo de novos lotes poderd ser autorizada pelo DIPOA, mediante
solicitacdao fundamentada do estabelecimento, permanecendo o solicitante como fiel
depositario destes lotes até a liberagdo da comercializagao.

§3 A nova analise sera realizada em amostra extraida do primeiro lote
subsequente para o parametro em desconformidade ou, na auséncia deste, de um novo
lote com data de produgdao comunicada previamente e autorizada pelo DIPOA.

§4 O restante do novo lote a ser analisado ficara apreendido no estabelecimento
até a liberagdo do mesmo mediante recebimento de resultado indicando conformidade
com os padrdes legais vigentes.

§5 Caso o estabelecimento opte por produzir um novo lote, os lotes subsequentes
apreendidos deverao ser inutilizados ou permanecerdao apreendidos no estabelecimento
qgue figurara como fiel depositario até que, mediante coleta oficial de cada lote, seja
recebido pelo DIPOA laudo laboratorial em conformidade com todos os parametros do
escopo de andlise que apresentou ndo conformidade, ou seja, microbiolégica ou fisico-
guimica.
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Art. 146. Em caso de nova ndo conformidade, o lote analisado sera inutilizado e
serd lavrado auto de infracdao, permanecendo a produ¢do e comercializagdao do referido
produto suspensa.

§1 Para a fabricacdo de novo lote, o estabelecimento passara pelas mesmas
obrigacOes descritas no Artigo anterior, acrescidas da obrigatoriedade de informar a data
e hordrio de producdo do novo lote ao Servico de Inspecdo, que constituird o primeiro
“teste para liberacdo” ou “TL”.

§2 A quantidade a ser produzida e os dias da producao serdo definidos em comum
acordo com o responsavel pelo estabelecimento e o Diretor do DIPOA onde, o lote deverd
contemplar todo o processo de producdo incluindo as etapas de higienizacao.

§3 A producdo e a comercializacdo do produto serdo autorizadas mediante
recebimento de resultado laboratorial indicando conformidade com os padrdes legais do
lote analisado no “TL”.

Art. 147. Com nova ndo conformidade na analise do lote do “TL”, cumpre-se as
sancOes descritas no Artigo anterior, lavrando-se novo auto de infracdo adicionando-se a
penalidade de multa para cada “TL” ndo conforme.

Paragrafo uUnico. O estabelecimento terd suas atividades suspensas, ficando
impossibilitado de realizar a produgao de qualquer produto caso apresente o terceiro TL
em desconformidade com a legislagao.

Art. 148. Para o retorno das atividades nos casos de suspensdo por terceiro TL nao
conforme, a liberacdo das atividades se dara somente apds laudo laboratorial de trés
novos lotes em conformidade com todos os padrées microbiolédgicos e/ou fisico-quimicos,
conforme o escopo motivador da suspensao, exigidos pela legislagcdo vigente e mediante
autorizacao formal do DIPOA.

§1 A quantidade a ser produzida e os dias da produgdo desses trés novos lotes
serao definidos em comum acordo com o responsavel pelo estabelecimento e o Diretor
do DIPOA onde, o lote deverd contemplar todo o processo de producgao incluindo as
etapas de higienizacao.

Art. 149. A ndo apresentacdo de laudos laboratoriais de analises microbioldgicas
e/ou fisico-quimicas consecutivas, de acordo com os padrbes vigentes, visando a
liberacdo da producdo dentro do prazo de 12 (doze) meses, ensejard no cancelamento
automatico do registro do estabelecimento junto ao DIPOA.

Art. 150. Em se tratando de analise de agua de abastecimento interno, com o
aparecimento de uma analise microbioldgica e/ou fisico quimica (para os parametros cor
e turbidez) ndo conforme o estabelecimento serd notificado.
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§1 O estabelecimento fica obrigado a apresentar ao DIPOA documento assinado
pelo Responsdvel Técnico do estabelecimento informando as agbes corretivas adotadas
em até 5 (cinco) dias uteis da ciéncia do resultado da andlise ndo conforme.

§2 O estabelecimento deverad prover meios para nova coleta oficial que sera
realizada pelo S.I.M. em até 5 (cinco) dias Uteis apds o estabelecimento ter sido notificado
oficialmente.

§3 Se o resultado desta analise permanecer em desacordo com os padrdes legais,
serd lavrado auto de infracdo com a aplicacdo da penalidade de multa e a producdo do
estabelecimento serd suspensa provisoriamente, até que o mesmo apresente uma analise
em conformidade com todos os padrdes microbiolégicos e/ou fisico-quimicos exigidos
pela legislacdo vigente e mediante autorizacdo formal do DIPOA.

Art. 151. Nos mesmos termos do §29 deste artigo, serd realizada nova coleta
oficial de agua.

Art. 152. Em caso de ndo conformidade em analise in loco para os parametros pH
e cloro livre, 0 S.I.M. suspenderd as atividades até o reestabelecimento do padrao.

Pardgrafo Unico. O estabelecimento fica obrigado a apresentar ao DIPOA
documento assinado pelo Responsavel Técnico do estabelecimento informando as a¢des
corretivas adotadas em até 5 (cinco) dias Uteis da ciéncia do resultado da analise ndo
conforme.

Art. 153. A multa para analises oficiais ndo conformes, considerando os padrdes
legais vigentes, quando estipulada no rito descrito nos artigos anteriores, tera seu valor
fixado com base no estipulado para infracdes leves conforme especificado no art. 170,
inciso Il deste Decreto.

Art. 154. O estabelecimento que deixar de apresentar uma anadlise microbiolégica
e/ou fisico-quimica de produto pronto, matéria-prima ou dagua dentro dos prazos
estabelecidos, sem justificativa apresentada ao DIPOA, sera autuado e multado.

§1 No caso de reincidéncia do ndao cumprimento do cronograma de analises do
produto o estabelecimento ficara proibido de fabrica-lo pelo DIPOA em consonancia com
o inciso V do Art. 56 da Lei Federal n? 8.078, de 11 de setembro de 1990 e o valor da
multa sera dobrado.

§2 Em caso de segunda reincidéncia consecutiva no nao cumprimento do
cronograma de andlises, o estabelecimento tera suas atividades suspensas pelo DIPOA.

Art. 155. Em se tratando de analise de matéria prima ndo conforme o
estabelecimento sera notificado.

§1 O estabelecimento fica obrigado a apresentar ao DIPOA documento assinado
pelo Responsavel Técnico do estabelecimento informando as acbes corretivas adotadas
em até 5 (cinco) dias Uteis da ciéncia do resultado da analise ndo conforme.
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§2 O estabelecimento deverd prover meios para nova coleta oficial que sera
realizada pelo S.I.M. em até 5 (cinco) dias Uteis apds o estabelecimento ter sido notificado
oficialmente.

CAPITULO VI

DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRAGOES, DAS
PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 156. As infracdes ao presente Regulamento, considerando o disposto pelo
artigo 92 da Lei Municipal n? 1.332/2017, serdo punidas administrativamente, em
conformidade com a Lei Federal n? 7.889, de 1989, e, quando for o caso, mediante
responsabilidade civil e criminal.

Art. 157. Os servidores do DIPOA e/ou do S.I.M., quando em servico de
fiscalizagdo ou de inspec¢ao industrial e sanitaria, tém livre entrada a qualquer dia e hora,
em qualquer estabelecimento registrado no Servico de Inspe¢do Municipal e/ou DIPOA.

Secao |

Dos responsaveis pela infracdo

Art. 158. Serdo responsabilizadas pela infracao as disposi¢cdes deste Decreto, para
efeito da aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas,
proprietarios, locatarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados no DIPOA
onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados,
industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou
expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infra¢des
cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de
matérias-primas.

Secao ll

Das medidas cautelares
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Art. 159. Quando houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem
animal represente risco a salde publica ou tenha sido adulterado, o DIPOA adotara,
isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreensdo do produto, dos rétulos ou das embalagens;
Il - suspensdo provisodria do processo de fabricacdo ou de suas etapas;
Il - coleta de amostras do produto para realizacdo de andlises laboratoriais.

§1 Sempre que necessario, sera determinada a revisdao dos programas de
autocontrole dos estabelecimentos.

§2 As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e tecnicamente
relacionadas aos fatos que as motivaram.

§3 Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncias de controle do
processo de producdo, as medidas cautelares poderdo ser estendidas a outros lotes de
produtos fabricados sob as mesmas condicdes.

§4 As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua aplicacdo
ndo forem confirmadas serdo levantadas.

§5 Apds a identificacdo da causa da irregularidade e a adocdo das medidas
corretivas cabiveis, a retomada do processo de fabricacdo sera autorizada.

§6 Quando for tecnicamente pertinente, a libera¢do de produtos apreendidos
poderd ser condicionada a apresentacdo de laudos laboratoriais que evidenciem a
inexisténcia da irregularidade.

§7 O disposto no caput nao afasta as competéncias de outros oérgaos
fiscalizadores, na forma da legislacao.

Secao lll

Das Infracdes

Art. 160. Constituem infracdes ao disposto neste Decreto, além de outras
previstas:

I-ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatdrio ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido de
venda, da locac¢do ou do arrendamento;

Il - utilizar rétulo ndo aprovado pelo S.I.M.;

Il - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;
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IV - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do S.I.M. nos prazos
regulamentares;

V - omitir elementos informativos sobre composicao centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricacao;

VI-ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao
S.I.M. relativos a planos de acao, fiscaliza¢cGes, autuagdes ou notificacdes;

VIl - ndo cumprir os prazos determinados nos documentos expedidos pelo S.I.M.
e/ou DIPOA;

VIl - elaborar produtos em desacordo com os processos de fabricacdo, de
formulacdo e de composicdo registrados pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal;

IX - elaborar produtos em desacordo com os padrdes microbioldgicos e/ou fisico-
guimicos exigidos pela legislacdo vigente;

X - utilizar de forma irregular ou inserir informacdes ou documentacdes falsas,
enganosas ou inexatas nos sistemas informatizados do Ministério da Agricultura, Pecudria
e Abastecimento ou DIPOA,;

XI-armazenar ou manter nas dependéncias do estabelecimento ingredientes,
insumos ou produtos que ndo tenham previsdo de uso nos produtos e processos
registrados no S.I.M.;

Xl - ndo registrar ou registrar de forma irregular, incompleta, enganosa ou inexata
as planilhas de autocontrole;

XlIl - elaborar produto com processamento diverso daquele registrado no S.I.LM.,
incluindo a ndo obediéncia do tempo de maturac¢ado previsto no registro do produto

XIV - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
salde ou que tenham sido adulterados;

XV - construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovacao
do projeto;

XVI - elaborar produtos nao aprovados ou registrados no S.I.M.;

XVII - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em
condicbes inadequadas;

XVIII - expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndo tenham sido registrados
no Departamento de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal;

XIX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitdrias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalacbes, dos equipamentos, dos utensilios e dos
trabalhos de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;
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XX -receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido da comprovagdo de sua procedéncia;

XXI - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao
disposto na legislacdo especifica;

XXII - prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a
qguantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos
produtos ao DIPOA;

XXl - sonegar informagdo que, direta ou indiretamente, interesse ao
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal;

XXIV - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo S.I.M./DIPOA,;

XXV - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e
embalagens;

XXVI - adulterar matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem animal;
XXVII - adquirir matérias-primas ou produtos de origem animal adulterados;

XXVIII - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por
ocasido da concessdo do titulo de registro;

XXIX - prestar ou apresentar informacgdes, declara¢gdes ou documentos falsos ao
DIPOA,;

XXX - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste
Decreto e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

XXXI - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal
fabricados em estabelecimento nao registrados nos Servicos de Inspe¢cdao Municipal
Estadual ou Federal;

XXXII - fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem
falsificada;

XXXII - utilizar produtos com prazo de validade vencida, em desacordo com os
critérios estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares, ou mesmo
armazena-los na darea industrial sem a devida identificacao de tratar-se de produto para
devolugdo ou outro fim permitido;

XXXIV - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo S.I.M. e mantidos sob a guarda
do estabelecimento;

XXXV - fraudar documentos oficiais;

XXXVI - apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;
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XXXVII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos
de origem desconhecida;

XXXVIII - embaracar a acdo de servidor do Departamento de Inspecdo de Produtos
de Origem Animal no exercicio de suas funcdes, com vistas a dificultar, a retardar, a
impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizacao;

XXXIX - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal;

XL - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XLI - utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem
procedéncia conhecida;

XLIl - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar,
armazenar, acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem
possuir registro no orgao de fiscalizacdo competente;

XLIll - descumprir determinacbes sanitdrias de interdicdo total ou parcial de
instalacGes ou equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas em
decorréncia de fiscalizacGes ou autuacdes, incluidas aquelas determinadas por medidas
cautelares; ou

XLIV - ndo realizar os tratamentos de destinacao industrial ou de aproveitamento
condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou ndo dar a
destina¢do adequada aos produtos condenados.

Art. 161. Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal
que:

| - apresentem-se alterados;
Il - apresentem-se adulterados;

Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipula¢dao, na elabora¢dao, na conservagdao ou no
acondicionamento;

IV - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites
permitidos neste Decreto, em normas complementares e/ou em legislacdo especifica;

V - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VI - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com
produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;
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VIl - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso
veterindrio que possam prejudicar a qualidade do produto;

VIl - apresentem embalagens estufadas, exceto quando parte do processo
tecnolégico de fabricacao;

IX - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteldo exposto a
contaminacdo e a deterioragao;

X - estejam com o prazo de validade expirado;
XI - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XIl - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob
inspecdo sanitaria.

Pardgrafo Unico. Outras situacdes ndo previstas nos incisos de | a XIl podem tornar
as matérias-primas e os produtos imprdprios para consumo humano, conforme critérios
definidos pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal.

Art. 162. Além dos casos previstos no art. 161, as carnes ou os produtos carneos
devem ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se
apresentam, quando:

| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagao previstos
neste Decreto e em normas complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presencga de
mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnolégico; ou

Il - estejam infestados por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou
roedores.

Paragrafo unico. S3o ainda considerados impréprios para consumo humano a
carne ou os produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais nao
submetidos a inspec¢ado sanitaria oficial.

Art. 163. Além dos casos previstos no art. 161, o pescado ou os produtos de
pescado devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se
apresentam, quando:

| - estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante;
Il - apresentem sinais de deterioracao;

Il - sejam portadores de lesdes ou doencas;

IV - apresentem infestagao muscular por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pelo
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal; ou
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VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operag¢des de
pesca.

Art. 164. Além dos casos previstos no art. 161, os ovos e derivados devem ser
considerados improprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando
apresentem:

| - alteracbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida,
presenca de manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenca de
embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - mumificacdo ou estejam secos por outra causa;
Il - podriddo vermelha, negra ou branca;
IV - contaminacgdo por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com
substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Pardgrafo Unico. Sdo também considerados imprdprios para consumo humano os
ovos que foram submetidos ao processo de incubacao.

Art. 165. Além dos casos previstos no art. 161, considera-se impréprio para
qgualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:

|- provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal
competente;

Il - na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de
neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscépico, de
conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras
substancias estranhas a sua composicao;

Il - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia;
IV - revele presenca de colostro; ou

V - ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas
complementares.

Pardgrafo Unico. O leite considerado imprdprio para qualquer tipo de
aproveitamento e qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele
tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 166. Além dos casos previstos no art. 161, sdo considerados impréprios para
consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo
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que evidenciem fermenta¢do avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido,
conforme o disposto em normas complementares.

Art. 167. Para efeito das infragcdes previstas neste Decreto, as matérias-primas e
os produtos podem ser considerados alterados ou adulterados.

§1 S3o considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que ndo
apresentem condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e
incorrem em risco a saude publica.

§2 S3o considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem
animal:

| - fraudados:

a)as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros
inertes ou estranhos e ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular ou de ocultar
alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboracdo do
produto;

c) as matérias-primas e os produtos elaborados com adicdo de ingredientes, de
aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de aumentar o
volume ou o peso do produto; ou

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo
com a tecnologia ou o processo de fabricacdo estabelecido em normas complementares
ou em desacordo com o processo de fabricacdo registrado, mediante supressao,
abreviacao ou substituicdo de etapas essenciais para qualidade ou identidade do produto;

I - falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominag¢des
diferentes das previstas neste Decreto, em normas complementares ou no registro de
produtos junto ao Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal;

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou
reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de
outro produto registrado junto ao Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal e que se denominem como este, sem que o seja;

c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie
diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto;
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d) as matérias-primas e os produtos que ndao tenham sofrido o processamento
especificado em seu registro, expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indicados
como um produto processado;

e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteracdes no prazo de validade;
ou

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificacdes referentes
a natureza ou a origem indicadas na rotulagem.

Art. 168. Nos casos previstos nos artigos 161 a 167, independentemente da
penalidade administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

|- nos casos de apreensdo, apds reinspecao completa, as matérias-primas e os
produtos podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento
condicional para a alimentagao animal; e

Il - nos casos de condenacao, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-
primas e dos produtos para fins ndo comestiveis.

Secao IV

Das penalidades

Art. 169. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terao
natureza pecuniaria e/ou consistirdo em obrigacdo de fazer ou de ndo fazer, assegurados
os direitos a ampla defesa e ao contraditério.

Art. 170. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infracdao ao
disposto neste Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de
origem animal, considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou
cumulativamente, as seguintes sangoes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma-
fé;
Il - multa, nos casos nao compreendidos no inciso |, tendo como valor o

correspondente ao valor fixado em legislacdo especifica para a Unidade de Referéncia
Municipal (URM), observadas as seguintes gradacdes:

a) para infra¢des leves, multa de RS 150,00 a RS 1.500,00;

b) para infracdes moderadas, multa de RS 1.500,00 a RS 5.000,00;

c) para infracdes graves, multa de RS 5.000,00 a RS 15.000,00; e

d) para infragdes gravissimas, multa de RS 15.000,00 a RS 50.000,00;
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Il - apreensdao ou condenagdao das matérias-primas e dos produtos de origem
animal, quando ndo apresentarem condi¢Bes higiénico-sanitdrias adequadas ao fim a que
se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria ou quando causar embaraco a acao fiscalizadora;

V - interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na
adulteracdo ou na falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante
inspecdo técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condicdes
higiénico-sanitarias adequadas;

VI - cassagdo de registro do estabelecimento.

§1 As multas previstas no inciso Il do caput serdo agravadas até o grau maximo,
nos casos de artificio, ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal.

§2 A suspensdo de atividades de que trata o inciso IV do caput e a interdicdo de
gue trata o inciso V do caput serdo levantadas nos termos do disposto no art. 178 e art.
179.

§3 Se a interdicdo total ou parcial ndo for levantada, nos termos do § 22, apds
doze meses, serd cancelado o registro do estabelecimento.

§4 As sangdes de que tratam os incisos IV e V do caput poderao ser aplicadas de
forma cautelar, sem prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 159.

Art. 171. Para fins de aplicacdao da san¢dao de multa de que trata o art. 170, sao
consideradas:

| - infragdes leves as compreendidas nos incisos | a Xlll do art. 160;

Il - infracdes moderadas as compreendidas nos incisos XIV a XXl do art. 160;

Il - infragOes graves as compreendidas nos incisos XXl a XXXIl do art. 160; e

IV - infrag®es gravissimas as compreendidas nos incisos XXXl a XLIV do art. 160.

§1 As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderao receber
graduacgdo superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a saude ou aos
interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§2 Aos que cometerem outras infracbes a este Decreto ou as normas
complementares, sera aplicada multa no valor compreendido entre um e cem por cento
do valor médximo da multa, de acordo com a gravidade da falta e seu impacto na saude
publica ou na saude animal, observadas as circunstancias atenuantes e agravantes
previstas no art. 172, paragrafos 12 e 29,

Art. 172. Para efeito da fixacdo dos valores da multa de que trata o art. 171, serdo
considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a saude
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publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as
circunstancias atenuantes e agravantes.

§1 S3o consideradas circunstancias atenuantes:
| - o infrator ser primario na infracao;
Il - a acdo do infrator n3do ter sido fundamental para a consecucdo do fato;

Il - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias
do ato lesivo que lhe for imputado;

IV - a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V - ainfragdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infragcdo ndo acarretar vantagem econOmica para o infrator;
VIl - a infracdo ndo afetar a qualidade do produto; ou

VIl - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infracao, até
o prazo de apresentacdo da defesa.

§2 Sao consideradas circunstancias agravantes:
| - o infrator ser reincidente especifico;

Il - o infrator ter cometido a infracdo com vistas a obtencdo de qualquer tipo de
vantagem;

Il - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo
conhecimento de sua lesividade para a saude publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execu¢dao material da infracao;
V - a infracdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embarago a acdao da fiscalizacdao ou a
inspecao;

VIl - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIl - o infrator ter descumprido as obriga¢des de depositdrio relativas a guarda do
produto.

§3 Na hipdtese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a
aplicacdo da pena deve ser considerada em razao das que sejam preponderantes.

§4 Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracdo depois do
transito em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infracdao
anterior, podendo ser genérica ou especifica.
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§5 A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragdo e a
reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de infragdo ja anteriormente
cometida.

§6 Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacdo anterior se entre a
data do cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infracao
posterior tiver decorrido mais de dois anos, podendo norma especifica reduzir esse
tempo.

§7 Quando a mesma infracdo for objeto de enquadramento em mais de um
dispositivo deste Decreto, prevalece para efeito de punicdo o enquadramento mais
especifico em relacdo ao mais genérico.

Art. 173. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da
apreensdo ou da inutilizacdo do produto, da interdicdo total ou parcial de instalacdes, da
suspensado de atividades, da cassacdo do registro do estabelecimento ou da acdo criminal,
guando tais medidas couberem.

Pardgrafo uUnico. A cassacdao do registro do estabelecimento cabe ao servidor
responsavel pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal.

Art. 174. Na hipotese de apuracdo da pratica de duas ou mais infracdes em um
processo administrativo, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada
infracdo praticada.

Art. 175. Para fins de aplicacdao das san¢bes de apreensdo ou condenac¢do das
matérias primas e dos produtos de origem animal quando ndo apresentarem condicdes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontrem alterados
ou adulterados, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, nos casos definidos nos
artigos 161 a 167.

Paragrafo Unico. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgdo, de
transporte e de destrui¢ao dos produtos condenados.

Art. 176. A sancdo de que trata a suspensao das atividades, quando causar risco
ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou quando causar embarago a acdo
fiscalizadora, sera aplicada nos seguintes casos, sem prejuizo a outras previsdes deste
Decreto, quando caracterizado risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalacbes, dos equipamentos, dos utensilios e dos
trabalhos de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e produtos;

Il -omissdo de elementos informativos sobre a composicdo centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricacdo;

Il - alteracdo de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;
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IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens
armazenadas em condi¢des inadequadas;

V - recepcao, utilizacdo, transporte, armazenagem ou expedi¢cdo de matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido de comprovacdo de sua procedéncia;

VI -simulacdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de
origem desconhecida;

VII - utilizagao de produtos com prazo de validade expirado em desacordo com os
critérios estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou apor aos
produtos novos prazos depois de expirada a validade;

VIl - producdo ou expedicdo de produtos que representem risco a saude publica;

IX - utilizacdo de matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou
sem procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentacdo humana;

X - utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam
ao disposto na legislacdo especifica;

XI - utilizacdo, substituicdo, subtracdo ou remocao, total ou parcial, de matéria-
prima, produto, rotulo ou embalagem, apreendidos pelo S.I.M. e mantidos sob a guarda
do estabelecimento;

Xll - prestacdo ou apresentacao ao DIPOA de informagdes incorretas ou inexatas
referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos;

XlIl - fraude de registros sujeitos a verificacdao pelo S.I.M.;

XIV - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;

XV - aquisicdao, manipulacdo, expedicdao ou distribuicdo de produtos de origem
animal oriundos de estabelecimento nao registrado ou relacionado com Servico Oficial de
Inspecao ou em esfera ndo equivalente;

XVI - ndo realizagdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
salde ou que tenham sido adulterados;

XVII - inicio de atividade sem atendimentos as exigéncias ou as pendéncias
estabelecidas por ocasido da concessdo do titulo de registro;

XVIII - recebimento, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo,
fracionamento, conservagdo, armazenamento, acondicionamento, embalagem,
rotulagem ou expedicdo de produtos de origem animal que ndo possuam registro no
orgdo de fiscalizacdo competente;
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XIX - descumprimento de determinagdes sanitarias de interdi¢ao total ou parcial
de instalagbes ou equipamentos, de suspensao de atividades ou de outras impostas em
decorréncia de fiscalizacdes ou autuacdes, incluidas aquelas determinadas por medidas
cautelares; ou

XX - ndo realizacdo de tratamentos de destinacdo industrial ou de aproveitamento
condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou nao
destinacdo adequada a produtos condenados.

Art. 177. A sancdo de suspensdo das atividades, quando causar risco ou ameaca
de natureza higiénico-sanitaria ou quando causar embaraco a acdo fiscalizadora, sera
aplicada, nos termos do disposto no art. 170, inciso 1V, quando o infrator:

| - embaracgar a agdo de servidor do S.I.M./DIPOA no exercicio de suas fungdes,
visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizacao;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do
S.I.M./DIPOA;

Il - omitir elementos informativos sobre composicao centesimal e tecnolégica do
processo de fabricacao;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;

V - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo S.I.M./DIPOA e mantidos sob a guarda
do estabelecimento;

VI - fraudar documentos oficiais;
VII - fraudar registros sujeitos a verificagdo pelo S.I.M./DIPOA;

VIl - descumprir determinagdes sanitdarias de interdicao total ou parcial de
instalacbes ou equipamentos, de suspensdo de atividades ou de outras impostas em
decorréncia de fiscalizagdes ou autuacgdes, incluidas aquelas determinadas por medidas
cautelares; ou

IX - prestar ou apresentar ao DIPOA informacdes, declaragbes ou documentos
falsos.

Pardgrafo Unico. A penalidade de suspensdo das atividades, quando causar risco
ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou quando causar embaraco a acdo
fiscalizadora sera aplicada também, nos termos do disposto no art. 178, sem prejuizo de
outras previsdes deste Decreto, nos seguintes casos, quando caracterizado o embaraco a
acao fiscalizadora:
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I-ndo cumprimento dos prazos estabelecidos nos documentos expedidos ao
S.I.M./DIPOA, em atendimento a planos de acgdo, fiscalizagGes, autuagdes, intimagdes ou
notificacdes de forma deliberada ou de forma recorrente;

Il - prestagcdo ou apresentagdo ao DIPOA de informagdes incorretas ou inexatas

referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos;

Il - utilizacdo de forma irregular ou insercdo de informacdes ou documentacgao
falsas, enganosas ou inexatas nos sistemas informatizados do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento; ou

IV - prestacdo ou apresentacao de informacodes, declaracées ou documentos falsos
ou inexatos perante o drgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou sonegacdo de
informacao que, direta ou indiretamente, interesse ao DIPOA e ao consumidor.

Art. 178. As sancbes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em
decorréncia de adulteracdo ou falsificacdo habitual do produto ou de suspensdo de
atividades oriundas de embaraco a acao fiscalizadora serdo aplicadas pelo prazo de, no
minimo, sete dias, que podera ser prorrogado em quinze, trinta ou sessenta dias, de
acordo com o histérico de infracdes, as sucessivas reincidéncias e as demais
circunstancias agravantes previstas no art. 172, pardgrafo 29, independentemente da
correcgao das irregularidades que as motivaram.

§1 A suspensdo de atividades oriunda de embaraco a agao fiscalizadora podera ter
seu prazo de aplicacdo reduzido para, no minimo, trés dias, em infra¢des classificadas
como leves ou moderadas ou na preponderancia de circunstancias atenuantes,
excetuados os casos de reincidéncia especifica.

§2 As penalidades tratadas no caput terao seus efeitos iniciados no prazo de 30
(trinta) dias, a partir da data da cientificacdo do estabelecimento.

§3 Apods inicio dos efeitos das san¢des de que trata o caput, o prazo de aplicacao
serd contado em dias corridos.

§4 A suspensdao de atividades de que trata o caput abrange as atividades
produtivas, permitida, quando aplicdvel, a conclusdo do processo de fabricacdo de
produtos de fabricacdo prolongada cuja producdo tenha sido iniciada antes do inicio dos
efeitos da sancao.

§5 A interdicdo de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao setor no
qgual ocorreu a adulteracdo, quando for possivel delimitar ou identificar o local da
ocorréncia, ou de forma total, quando nao for possivel delimitar ou identificar o local da
ocorréncia, mediante especificacdo no termo de julgamento.
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§6 Caso as san¢des de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida
cautelar, o periodo de duragao das agdes cautelares, quando superior a 01 (um) dia, sera
deduzido do prazo de aplicacdo das san¢des ao término da apuracao administrativa.

Art. 179. As sancOes de interdi¢cdo, total ou parcial, do estabelecimento em
decorréncia da constatacdo de inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas,
e de suspensdo de atividade, decorrente de risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria, serdo levantadas apds o atendimento das exigéncias que as motivaram.

§1 A sancdo de interdicdo de que trata o caput serd aplicada de forma:

| - parcial aos setores ou equipamentos que ndo apresentam condicdes higiénico-
sanitarias adequadas de funcionamento; ou

Il - total, caso as condi¢cGes inadequadas se estendam a todo o estabelecimento ou
guando a natureza do risco identificado ndo permita a delimitacdo do setor ou
equipamento envolvidos.

§2 A suspensdo de atividade de que trata o caput serd aplicada ao setor, ao
equipamento ou a operacdo que ocasiona o risco ou a ameaca de natureza higiénico-
sanitaria.

§3 As sangles de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao término do
processo de apuragao, caso ja tenham sido aplicadas por medida cautelar.

Art. 180. A habitualidade na adulteracdo ou na falsificacdo de produtos
caracteriza-se quando for constatada idéntica infracdo por trés vezes, consecutivas ou
ndo, no periodo de dois anos.

§1 Para os fins deste artigo, considera-se idéntica infragcdao aquela que tenha por
objeto o mesmo fato motivador, independentemente do enquadramento legal, que
tenha sido constatada pela fiscalizagao.

§2 Para contagem do numero de infragdes para caracterizagcdo da habitualidade,
serao consideradas a primeira infracdao e duas outras que venham a ser constatadas, apds
a adocgdo, pelo estabelecimento, de medidas corretivas e preventivas para sanar a
primeira irregularidade.

Art. 181. As sanc¢bes de cassacdo de registro do estabelecimento devem ser
aplicadas nos casos de:

| -reincidéncia em infracdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do
estabelecimento ou a suspensdo de atividades, no prazo fixado no art. 180; ou

Il-ndo levantamento da interdicdo do estabelecimento apds decorridos doze
meses.
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Segao V

Do Processo Administrativo Sanitario - PAS

Art. 182. O descumprimento as disposicGes deste Decreto e as normas
complementares serd apurado em processo administrativo devidamente instruido,
iniciado com a lavratura do auto de infracdo, assegurados os direitos a ampla defesa e ao
contraditdrio.

Secdo VI

Do auto de infracdo

Art. 183. O auto de infracdo sera lavrado por servidor S.I.M. ou Diretor do DIPOA
gue houver constatado a infracdo, no local onde foi comprovada a irregularidade ou na
sede do drgao de fiscalizagao.

Pardgrafo Unico. Para fins de apuracdo administrativa de infra¢cdes a legislacdo
referente aos produtos de origem animal e aplicacdo de penalidades, serd considerada
como data do fato gerador da infracdo a data em que foi iniciada a acado fiscalizatéria que
permitiu a detecgdo da irregularidade, da seguinte forma:

I-a data da fiscalizagdo, no caso de infracdes constatadas em inspecgdes,
fiscalizacdes ou auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na andlise de
documentacgao ou informagdes constantes nos sistemas eletronicos oficiais; ou

Il - a data da coleta, no caso de produtos submetidos a andlises laboratoriais.

Art. 184. O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e
deve descrever a infragdo cometida e a base legal infringida.

Art. 185. O auto de infragcdo sera lavrado em modelo préprio a ser estabelecido
pelo DIPOA.

Art. 186. A assinatura e a data apostas no auto de infracao por parte do autuado,
ao receber sua cépia, caracterizam intimacao valida para todos os efeitos legais.

Pardgrafo Unico. Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infracdo, o
fato deve ser consignado no préprio auto de infracao.

Art. 187. Quando necessario, para corrigir algum documento, serd emitido termo
aditivo, retornando a etapa ao qual ele se refere e iniciando nova contagem de prazo, se
uma contagem for necessaria.
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Secao VI

Da ciéncia

Art. 188. A ciéncia expressa do auto de infracdo deve ocorrer pessoalmente, por
via postal com Aviso de Recebimento - AR ou outro meio que assegure a certeza da
cientificagdao do interessado.

§1 A cientificacdo serd nula quando feita sem observancia das prescricdes legais.

§2 No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio
indefinido ou na impossibilidade da cientificacdo de que trata o §19, a ciéncia serd
efetuada por publicacdo oficial.

§3 A manifestacdo do administrado quanto ao conteldo da cientificacdo supre a
falta ou a irregularidade desta.

Secao VI

Da defesa, do recurso e seus prazos

Art. 189. A defesa ou impugnacdao e o recurso do autuado devem ser
apresentados por escrito, em vernaculo e protocolizados na sede do DIPOA.

Art. 190. O infrator poderd, em primeira instancia, apresentar defesa ou
impugnacao do auto de infragdo no prazo de 10 (dez) dias uteis, contados do primeiro dia
util subsequente a data de ciéncia do auto de infracgao.

Art. 191. Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em segunda
instancia, face de razdes de legalidade e do mérito, no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contados do primeiro dia util subsequente a data de ciéncia ou da data de divulgacao
oficial da decisao.

Art. 192. Nao serdo conhecidos a defesa ou o recurso interposto:
| - fora do prazo;

Il - perante 6rgao incompetente;

Il - por pessoa nao legitimada;

IV - apds exaurida a esfera administrativa.

§1 O ndo conhecimento do recurso ndo impede a administracdo publica de rever
de oficio o ato ilegal, desde que ndo tenha ocorrido a preclusdo administrativa.
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§2 Para o autuado, a perda do prazo de defesa, em 12 instancia, lhe trara a
impossibilidade do exercicio do direito de defesa e do contraditério, o que nao significa,
necessariamente, a procedéncia da infracdo, de forma definitiva, pois este ainda poderd
recorrer da decisdo em 22 instancia.

Art. 193. N&o cabera recurso na hipétese de condenacao definitiva do produto em
razdo de laudo laboratorial confirmado em pericia de contraprova, ou nos casos de
fraude, falsificacdo ou adulteracao.

Secao IX

Do julgamento

Art. 194. Apés juntada ao processo a defesa, impugnacdo ou término do prazo
para sua apresentacdo, o autuante deverd encaminhar para julgamento em primeira
instancia o relatdrio de instrucao.

Pardgrafo Unico. Quando o autuado ndo apresentar defesa dentro do prazo legal,
o Diretor do DIPOA deverd anexar ao PAS o termo de revelia.

Art. 195. A decisdo do processo administrativo relativo a defesa prevista neste
Decreto caberd, em primeira instancia, ao Diretor do DIPOA e, em segunda e Ultima
instancia, ao Prefeito Municipal.

§1 Em caso de impedimento do Diretor do DIPOA em julgar a primeira instancia,
como nos casos em que este for o autuante, cabera decisdao da primeira instancia ao
Secretdrio Municipal da Agricultura e Meio Ambiente.

Art. 196. Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razdes
de legalidade e do mérito, no prazo de dez dias Uteis, contados do dia subsequente a data
de ciéncia ou da data de divulgacao oficial da decisao.

Paragrafo Unico. O recurso tempestivo poder3, a critério da autoridade julgadora,
ter efeito suspensivo sobre a penalidade aplicada e deve ser dirigido a autoridade que
proferiu a decisdao, a qual, se ndo a reconsiderar, encaminhara o processo administrativo
para o julgamento em segunda instancia.

Art. 197. O recurso em segunda e ultima instancia devera respeitar os prazos e os
procedimentos previstos para a interposicdo da defesa na instancia anterior.

Art. 198. O ndo recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, implicara
o encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa com a municipalidade.

Pagina 60 de 63



Art. 199. Serd dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos
que incorrerem em adulteragdo ou falsificagdo comprovadas em processos com transito
em julgado no ambito administrativo.

Pardgrafo unico. O recolhimento de produtos que coloquem em risco a saude ou
gue tenham sido adulterados também podera ser divulgado.

Art. 200. A lavratura do auto de infracdo ndo isenta o infrator do cumprimento da
exigéncia que a tenha motivado.

§1 Sempre que for lavrado o auto de infragdo os estabelecimentos deverao
apresentar um plano de acdo ao DIPOA contendo as acgbes corretivas imediatas e
programadas para a resolu¢do/adequacdo das ndo conformidades/infra¢des, no prazo de
10 dias uteis a contar da ciéncia do auto.

§2 O Plano de Acdo referido no caput deste artigo ndo constitui defesa ao Auto de
Infracao.

Art. 201. Para fins do disposto no Art. 55 da Lei Complementar n? 123, de 2006,
consideram-se atividades e situacGes de alto risco as infracdes classificadas como grave
ou gravissima, nos termos estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares,
praticadas por microempresas ou empresas de pequeno porte de produtos
agropecuarios.

CAPITULO IX
DISPOSICOES FINAIS

Art. 202. Os arquivos do S.I.M. sdo considerados confidenciais, necessitando de
solicitacao por escrito dirigida ao Diretor do DIPOA para visualizagdo e acesso, ndo sendo
permitida a reproducgdo total ou parcial de qualquer documento, exceto sob autorizacao
do Diretor do DIPOA.

Paragrafo Unico. Ficam isentos de solicitacdo por escrito os chefes do poder
executivo, o Secretario da pasta e os servidores do DIPOA.

Art. 203. Todo abate de animais para consumo ou industrializacao de produtos de
origem animal realizado em estabelecimento ou local ndo registrado no S.I.F. (Servico de
Inspecdo Federal), SIE (Servico de Inspecdo Estadual) ou S.I.M. (Servico de Inspecdo
Municipal), sera considerado clandestino, sujeitando-se os seus responsaveis a apreensao
e condenacdo das carnes e/ou produtos, tanto quando estiverem em trdnsito, no
comércio ou no local de fabricacdo ndo registrado, a adverténcia e, em caso de
reincidéncia, multa gravissima como estabelecido no art. 170, inciso Il, alinea d, ficando
ainda submetidos as demais penalidades legais.
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Art. 204. Para realizar os servicos de fiscalizagdo no nivel do comércio, o DIPOA
participara, em carater supletivo com outros 6rgaos publicos, de a¢bes de fiscalizagdo em
nivel de consumo.

Pardgrafo Unico. Esta inspecdo exigira a comprovacdo e a documentacdo da
origem, bem como, as condi¢des de higiene das instalacdes, operacdes e equipamentos
do estabelecimento.

Art. 205. O estabelecimento responderd legal e judicialmente pelas
consequéncias a saude publica, caso se comprove omissdo ou negligéncia no que se
refere a observancia dos padrdes higiénico sanitdrios, fisico-quimicos e microbioldgicos, a
adicdo indevida de produtos quimicos e bioldgicos, ao uso impréprio de praticas de
recebimento, obtencdo e depdsito de matéria-prima e ingredientes, elaboracéo,
acondicionamento, reacondicionamento, armazenagem, transporte e comercializacdo de
produtos de origem animal.

Art. 206. Consideram-se como padrdes legais vigentes aqueles estabelecidos
através do anexo XX da Portaria de consolidacdo n2 5, de 28 de setembro de 2017, do
Ministério da Saude, Instrucdo Normativa n2 60, de 23 de dezembro de 2019, da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria, Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de
Produtos, Instrucdo Normativa n? 34, de 28 de maio de 2008, do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instru¢cdo Normativa n2 76 e 77 de 26 de
novembro de 2018 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Decreto
Federal n2 9.013, de 29 de margo de 2017 que regulamenta da Inspecao Industrial e
Sanitdria de Produtos de Origem Animal — do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento — MAPA e outras legislacdes que venham a surgir, substitui-las e/ou
altera-las.

Art. 207. Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantacdo e execucao
do presente Regulamento serdo resolvidos pelo Secretario Municipal da Agricultura e
Meio Ambiente em consonancia técnica com o Diretor do DIPOA, podendo estes,
editarem atos complementares que se fizerem necessarios para o cumprimento deste
Regulamento.

Art. 208. O Municipio de Monte Belo do Sul - RS podera estabelecer parcerias e
cooperacado técnica com outros Municipios, Estados e Unido, bem como podera participar
de consércio publico para facilitar o desenvolvimento das atividades executadas no SIM,
podendo ainda solicitar a adesdo ao SISBI de forma consorciada.

§1°. O municipio poderad utilizar o Programa de Trabalho bem como suas
Instrucbes de Servico publicados pelo consércio CISGA (Consdrcio Intermunicipal de
Desenvolvimento Sustentavel da Serra Gaucha) no e-SISBI.

§2°. No caso de gestdo consorciada do Servico de Inspecdao Municipal de Monte
Belo do Sul - RS, os produtos inspecionados poderdo ser comercializados em toda area
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territorial dos municipios participantes do Consdrcio de acordo com a Portaria MAPA NO.
672, de 8 de abril de 2024 e outras legislacdes que venham a surgir, substitui-la e/ou
altera-la.

Art. 209. As penalidades aplicadas, apds o transito em julgado administrativo,
serdo consideradas para a determinag¢dao da reincidéncia em relagdo a fato praticado
depois do inicio da vigéncia deste Decreto.

Art. 210. Os estabelecimentos registrados no DIPOA terdo o prazo de um ano,
contado da data de entrada em vigor, para se adequarem as novas disposi¢cdes deste
Decreto.

Paragrafo Unico. A documentacgdo relacionada a estrutura fisica, como plantas e
memoriais econdmicos-sanitdrios anteriormente aprovados deverdo ser atualizadas
mediante a realizacdo de alteragdes ou a solicitacdao do DIPOA.

Art.211. O DIPOA elaborara cursos de capacitacdo para técnicos e
estabelecimentos e, Programa de educacdo sanitdria, combate a fraude e
clandestinidade.

Art. 212. As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de
dotagdes orgamentarias proprias.

Art. 213. Revogam-se as disposicées em contrario.

Art. 214. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE MONTE BELO DO SUL,

Aos seis dias do més de agosto de dois mil e vinte e cinco.
JORGE Assinado de forma digital por

JORGE
BENVENUTTI:52746836068 penyenyTTI:s2746836068

JORGE BENVENUTTI
Prefeito Municipal

Certifico que o presente Decreto foi publicado no lugar de costume no dia 06.08.2025
e registrado no Livro de Decretos n2 02 a folha 31. Registre-se e Publique-se.

MICHELE Assinado de forma digital por

MARIUZZA:00371311098 MICHELE MARIUZZA:00371311098
MICHELE MARIUZZA

Secretdaria Municipal de Administracao
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