DECRETO MUNICIPAL N2 070/2025, DE 06 DE AGOSTO DE 2025.

INSTITUI NORMAS TECNICAS E INSTRUGOES
NORMATIVAS REFERENTES AO SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL — S.I.M. NO AMBITO DO
MUNICiPIO DE MONTE BELO DO SUL.

JORGE BENVENUTTI, Prefeito Municipal de Monte Belo do Sul, no uso de suas atribui¢des
legais, que lhe confere a Lei Organica Municipal, considerando as disposi¢cGes da Lei Municipal
n2 1332/2017 de 20 de dezembro de 2017, que “Dispde sobre a inspegdo sanitdria e industrial dos
produtos de origem animal no Municipio de Monte Belo do Sul e da outras providéncias” e
atendendo ao disposto no Decreto Municipal n? 069/2025 de 06 de agosto de 2025, que
“Regulamenta a Lei Municipal que cria o SIM no Municipio,

DECRETA:

Art. 1° Ficam instituidas as Instru¢des Normativas relativas ao servico de inspecao
sanitaria e industrial de origem animal:

Art. 2° ANEXO I: Instru¢do Normativa 01 - Institui carimbos oficiais de inspe¢do sanitaria e
industrial de produtos de origem animal;

Art. 3° ANEXO II: Instrugdao Normativa 02 - Institui as normas oficiais para rotulagem e
embalagem de produtos de origem animal; e

Art. 4° ANEXO lll: Instrucdo Normativa 03 - Institui os procedimentos para o céalculo do
risco estimado associado ao estabelecimento para determinar a frequéncia minima de
fiscalizacdo e coletas oficiais;

Art. 5° ANEXO IV: Instrucdo Normativa 04 - Institui normas para realizacdo de andlises
laboratoriais de produtos fatiados;

Art. 6° Revogam-se as disposicdes em contrario, em especial o DECRETO MUNICIPAL QUE
REGULAMENTA O SIM e seus anexos.

Art. 7° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE MONTE BELO DO SUL,

Aos seis dias do més de agosto de dois mil e vinte e cinco.
JORGE Assinado de forma digital por
BENVENUTTI:52746836068 JORGE BENVENUTTI:52746836068
JORGE BENVENUTTI - Prefeito Municipal
Certifico que o presente Decreto foi publicado no lugar de costume no dia 06.08.2025 e registrado no
Livro de Decretos n2 02 a folha 31. Registre-se e Publique-se.
MICHELE Assinado de forma digital por

MARIUZZA:00371311098  MICHELE MARIUZZA:00371311098
MICHELE MARIUZZA - Secretaria Municipal de Administragcdo



ANEXO |
INSTRUGAO NORMATIVA N2 01, DE 06 DE AGOSTO DE 2025.

INSTITUI CARIMBOS OFICIAIS DE INSPECAO
SANITARIA E INDUSTRIAL DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL.

JORGE BENVENUTTI, Prefeito Municipal de Monte Belo do Sul, no uso de suas atribui¢des
legais, que lhe confere a Lei Organica Municipal, considerando as disposi¢Ges da Lei Municipal
n2 1332/2017 de 20 de dezembro de 2017, que “Dispde sobre a inspegdo sanitdria e industrial dos
produtos de origem animal no Municipio de Monte Belo do Sul e da outras providéncias” e
atendendo ao disposto no Decreto Municipal n? 069/2025 de 06 de agosto de 2025, que
“Regulamenta a Lei Municipal que cria o SIM no Municipio,

RESOLVE:

Art. 1° O carimbo do Servico de Inspecdo Municipal representa a marca oficial usada
unicamente em estabelecimento sujeitos a fiscalizacdo do SIM de Monte Belo do Sul, é a
garantia de que o produto é inspecionado pela autoridade competente e estd registrado e
aprovado pelo Setor de Inspec¢ao de Produtos de Origem Animal do Municipio.

Paragrafo Unico. Todas as carcagas, partes de carcagas, cortes armazenados e produtos
de origem animal, em transito ou entregues ao comércio devem estar identificados por meio
de carimbos e etiquetas lacre, cujos moldes serdo avaliados pelo SIM e atenderdo ao padrao da
legislagao vigente.

Art. 2° Os carimbos do SIM devem obedecer fielmente a descricdo e os modelos
determinados nesta Instrugdo Normativa e em normas complementares, respeitadas as
dimensdes, a forma, os dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de letra e devem ser colocados em
destaque nas testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa
cor Unica, quando impressos, gravados ou litografados.

Art.3° O numero de registro do estabelecimento, as iniciais "S.I.M." e a palavra
"INSPECIONADQ", tendo na parte superior a palavra “MONTE BELO DO SUL” representam os
elementos basicos do carimbo oficial do Servico de Inspecdo Municipal, cujos formatos,
dimensbes e emprego sao fixados nesta Instrucdao Normativa.

Paragrafo uUnico. As iniciais "S.I.M." traduzem "Servico de Inspecdo Municipal.



Art. 4° Os diferentes modelos de carimbos do Servico de Inspecdo Municipal, a serem
usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo SIM, obedecerdo as especificagdes constantes
no Anexo | desta normativa.

Paragrafo Unico. Quando constatadas irregularidades na confecgdo dos carimbos, estes
devem ser imediatamente inutilizados pelo Servico de Inspecdao Municipal.

Art. 5° Fica expressamente revogada qualquer legislacdo em contrario.

Art. 6° Esta instrucdo normativa entra em vigor na data de sua publicacao.

ANEXO | DA INSTRUGAO NORMATIVA N° 01 DE 06 DE AGOSTO DE 2025



A) MODELO | — Carimbagem de carcagas:
| - DimensGes: 5 cm (cinco centimetros) de diametro;
Il - Forma: circular;

lIl - Dizeres: As iniciais S.I.M colocadas horizontalmente e centralizadas seguidas logo
abaixo do numero de registro do estabelecimento; Em cima, acompanhando a curva superior
do circulo, o dizer “MIONTE BELO DO SUL/RS” e, embaixo, acompanhando a curva inferior do
circulo, a palavra "INSPECIONADQO";

IV - uso: para carcacas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos e caprinos, em condicdes
de consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto
da regido do cox3do (pernil), costela, lombo, paleta (1/2 carcaca).

§ 12 No caso de carcacas de ovinos, caprinos e suinos que forem comercializadas
inteiras, pode-se utilizar somente o carimbo no pernil e paleta;

§ 29 As carcacgas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentos de
carimbo direto no produto, desde que acondicionados por pegas, em embalagens individuais e
inviolaveis, onde conste o referido carimbo juntamente com os demais dizeres exigidos para os
rétulos.

B) MODELO Il - carimbagem de produtos:

| - dimensdes: 3,00 cm (trés centimetros) de didmetro ou 1,5 cm (um e meio
centimetros) de didmetro;

Il - forma: circular;

Il - dizeres: As iniciais SIM colocadas horizontalmente e centralizadas seguidas logo
abaixo do numero de registro do estabelecimento; em cima, acompanhando a curva superior
do circulo, o dizer “MIONTE BELO DO SUL/RS” e, embaixo, acompanhando a curva inferior do
circulo, a palavra "INSPECIONADOQ";

IV - uso: embalagens, selos, etiquetas ou similares, de produtos de origem animal (leite
carne, mel, ovos e seus derivados).

§ 1° Quando os carimbos de identificacdo forem impressos por balangas poderado ser
admitidas variagées milimétricas no tamanho do carimbo impresso.

C) MODELO Il - carimbagem de documentos analisados pelo SIM:

| - dimensdes: 3 (trés) centimetros de altura por 6 (seis) centimetros de largura, ou 2
(dois) centimetros de altura por 4 (quatro) centimetros de largura ou a critério do SIM.

Il - forma: retangular;



lll - dizeres: as iniciais SIM colocadas horizontalmente e na parte superior, o dizer
“APROVADO” ou “INSATISFATORIO” centralizado e seguindo logo abaixo o dizer “MONTE BELO
DO SUL/RS” centralizado e na parte inferior;

IV - uso: para aprovag¢ao de documentos, plantas, rotulagens e outros.

CARCACAS

5cm

EMBALAGENS

3cm

3cm
5cm
- S.IM. - -S.IM. -
APROVADO 3cm INSATISFATORIO 3cm
MUNICIPIO - RS MUNICIPIO -RS
6 cm 6 cm
Orientag¢des/sugestdes para a confecgdo dos carimbos
Fonte: Arial 5cm 3cm 1,5cm
S.I.M
Tamanho de letra 28 Tamanho de letra 18 Tamanho de letra 9,5
Negrito

MONTE BELO DO SUL/
INSPECIONADO

Tamanho de letra 18

Tamanho de letra 10

Tamanho de letra 6




ANEXO Il
INSTRUGAO NORMATIVA N2 02, DE 06 DE AGOSTO DE 2025.

Institui as normas oficiais para rotulagem e
embalagem de produtos de origem animal.

JORGE BENVENUTTI, Prefeito Municipal de Monte Belo do Sul, no uso de suas atribui¢des
legais, que lhe confere a Lei Organica Municipal, considerando as disposi¢Ges da Lei Municipal
n2 1332/2017 de 20 de dezembro de 2017, que “Dispde sobre a inspegdo sanitdria e industrial dos
produtos de origem animal no Municipio de Monte Belo do Sul e d4 outras providéncias” e
atendendo ao disposto no Decreto Municipal n? 069/2025 de 06 de agosto de 2025, que
“Regulamenta a Lei Municipal que cria o SIM no Municipio,

RESOLVE:

Art. 1° Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem estar
identificados por meio de rétulos registrados no 6rgdao competente. A nivel municipal, o érgao
regulador é o Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

Paragrafo Unico. Cabe a empresa fabricante registrada no SIM o atendimento a legislacao
vigente em matéria de rotulagem e industrializacao de produtos de origem animal, bem como
o fiel cumprimento do que foi aprovado e registrado.

Art. 2° Os processos de registro de rotulagem deverao ser protocolados no sistema de
protocolo da Prefeitura e enderecados ao Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal e/ou Servico de Inspe¢do Municipal.

Paragrafo unico. Para a solicitacdo do registro de produto (rotulagem) é necessdrio
preencher as informacdes solicitadas, de acordo com Formulario Especifico de Registro de
Produtos (ANEXO 1) e anexar o(s) croqui(s) do(s) rétulo(s). Em alguns casos poderdo ser anexados
documentos pertinentes a avaliacdo do processo, como a certificacdo para produtos organicos,
autorizacao de uso de marca de terceiros, laudos de analise, tabelas nutricionais, fichas técnicas,
etc.

Art. 3° Todos os processos de aprovacao de rétulos de produtos de origem animal
deverdo, obrigatoriamente, receber parecer do SIM que tomarda a decisdo com base na
legislacdo vigente.

Art. 4° Os croquis dos rotulos serdo avaliados mediante aplicacdo do Check-list para
registro de rétulos de produtos de origem animal (ANEXO Il).

Art.5° Os rétulos de produtos de origem animal registrados no SIM
deverdo apresentar a expressao: “Registro na Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente —SIM



sob n° xxx/xxx”, onde serdo indicados primeiro o nimero de registro do produto, seguido do
numero de registro do estabelecimento, ambos com 3 casas decimais.

Paragrafo Unico. Na rotulagem de produtos isentos de registro, devera constar a
expressao “Produto isento de registro no Servico de Inspe¢dao Municipal”, em substituicdo a
informacao de que trata o artigo 5°.

Art. 6° Para a elaboragao dos rétulos, os estabelecimentos de produtos de origem animal
deverdo seguir as seguintes legislagdes: Decreto n° 9013, de 29 de marg¢o de 2017 e suas
alteracdes, Resolugdo RDC n° 727, de 1° de julho de 2022, Resolucdao RDC n° 429, de 8 de
outubro de 2020, Instrucdo normativa n° 75, de 8 de outubro de 2020, regulamentos técnicos
de identidade e qualidade de cada produto, demais legislacdes pertinentes do Ministério da
Agricultura Pecudria e Abastecimento - MAPA, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA, Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Metrologia - INMETRO e outras que
vierem a complementa-las, altera-las e/ou substitui-las.

Art. 7° Estd instrucdo normativa se aplica aos produtos de origem animal embalados na
auséncia do consumidor, registrados no Servico de Inspecdao Municipal, destinados ao
comércio, inclusive aqueles destinados exclusivamente ao processamento industrial e aos
servigos de alimentacao.

Art. 8° Estd Instrucdo normativa entra em vigor na data de sua publicacao.



CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA - CISGA

PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTE BELO DO SUL

— SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL -

ANEXO |

FORMULARIO E MEMORIAL DESCRITIVO PADRONIZADO PARA INSTRUGAO DE PROCESSO
DE REGISTRO E SUAS ALTERACOES PARA PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Sr(a). RESPONSAVEL PELO SIM:

A empresa abaixo qualificada, através do seu representante legal e de seu responsavel
técnico, requer que seja providenciado neste departamento o atendimento da solicitacao
especificada neste documento, comprometendo-se a cumprir a legislacdo em vigor que trata
do assunto, atestando a veracidade de todas as informacdes prestadas e a compatibilidade
entre as instalagdes e equipamentos do seu estabelecimento industrial abaixo discriminado
e a proposta aqui apresentada.

Obs.: a aprovagdo da rotulagem ndo implica autorizag¢do para a fabricagdo do produto no
caso de pendéncias existentes com o DIPOA.

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

N2 do S.I.M.: N° sequencial do produto:
Razdo social:
CNPJ/CPF: Classificacdo do estabelecimento:
Endereco:
Tel. (s): E-mail:
SOLICITAGAO
() Registro ( ) Alteracdo de processo de

( ) Alteracdo de razao Social
e/ou Categoria

fabricacao

() Alteracdo de composicao

( ) Acréscimo de rétulo

( ) Alteracdo de croqui de
rotulo

( ) Cancelamento de produto

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome do Produto:

Marca Comercial: Tipo de Embalagem:

Forma de indicacdo do lote, validade e prazo estipulado de validade:

DATA CARIMBO E ASS_ DO REPRESENTANTE | EGAL DO

ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS_ DO RESPONSAVEL TECNICO
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COMPOSICAO DO PRODUTO

FORMULA FECHADA

Ingredientes/Aditivos

(mencionar em ordem decrescente de quantidade,
iniciando pela matéria prima, ingredientes e aditivos)

Quantidades Percentuais

(kg ou L) (%)

DATA CARIMBO E ASS_ DO REPRESENTANTE | EGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS_ DO RESPONSAVEL TECNICO
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FORMULA ABERTA

Ingredientes/Aditivos

(mencionar na ordem decrescente de quantidade)

Quantidades
(kg ou L)

Percentuais

(%)

DATA CARIMBO E ASS_ DO REPRESENTANTE | EGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS_ DO RESPONSAVEL TECNICO
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PROCESSO DE FABRICACAO

(Descrever todas as operagdes realizadas para a fabricagao do produto desde a recepgao da
matéria-prima até a estocagem para expedicao do produto pronto, discriminando
equipamentos, temperaturas e tempo utilizado)

DATA

CARIMBO E ASS, DO REPRESENTANTE | EGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS_ DO RESPONSAVEL TECNICO
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CONTROLE DE QUALIDADE

(Descrever os procedimentos adotados pela empresa visando o monitoramento e controle
dos processos a fim de garantir que o produto mantenha sua qualidade)

ESTOCAGEM E TRANSPORTE

(Descrever processos e equipamentos utilizados desde o estoque do produto final,
expedicdo do mesmo e a forma que se realiza o transporte)

DATA CARIMBO E ASS_ DO REPRESENTANTE | EGAL DO CARIMBO E ASS_ DO RESPONSAVEL TECNICO
ESTABELECIMENTO
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ANEXO 11

CHECK-LIST PARA REGISTRO DE ROTULOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

RAZAO
SOCIAL: CPF/CNPJ:
PRODUTO
SIM N¢2: Ne:
NOME
PRODUTO:
° Conferéncia das informacgdes apresentadas através do Formulario Especifico de

Registro de Produtos e respectivo(s) croqui(s) do(s) rétulo(s) conforme Instrucdo Normativa
n2 01/2025.

° Para avalia¢do utiliza-se como base legal o disposto na IN 01/2025 (Rotulagem e
embalagem) e na IN 02/2025 (Carimbos oficiais), ambas anexas ao Decreto Municipal n2
069/2025 e, legislacdes complementares estaduais e federais pertinentes e aplicaveis ao
registro do referido produto.

A - Formuldario Especifico de Registro de Produtos preenchido, datado e assinado
corretamente?

( ) Sim, prosseguir avaliagdo. ( ) Nao, registrar nas observacgoes e
indeferir o processo.

B — Os rotulos apresentados sdo: ( )croqui () rétulo impresso

C — A representagio do carimbo do SIM atende o disposto na IN 02/2025?

() Sim, prosseguir avaliagdo. ( ) Nao, registrar nas observacgoes e indeferir
0 processo.
D — 0S ROTULOS NAO DEVEM APRESENTAR: C|NC| NA

| - vocdbulos, sinais, denominacgdes, simbolos, emblemas, ilustragcdes ou outras
representacdes graficas que possam tornar as informacdes falsas, incorretas,
insuficientes, ou que possa induzir o consumidor a equivoco ou erro em relagdo
a verdadeira natureza, composicao, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade,
validade, rendimento ou forma de uso do produto de origem animal;

Il — atribui¢des de efeitos ou propriedades que ndo possuam ou ndo possam ser
demonstradas;
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Il - presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos de produtos
de origem animal de igual natureza, exceto nos casos previstos em
regulamentos técnicos especificos;

IV — informagBes que ressaltem a presengca de componentes que sejam
adicionadas como ingredientes em todos os produtos de origem animal com
tecnologia de fabricagdao semelhante;

V - qualidades que possam induzir engano com relagdo a reais ou supostas
propriedades terapéuticas, indicar que o produto de origem animal possui
propriedades medicinais ou terapéuticas ou aconselhar seu consumo como
estimulante, para melhorar a saude, para prevenir/curar doengas.

E — DENOMINAGAO DE VENDA NC| NA
Estd de acordo com o RTIQ/RIISPOA/CODEX do produto;

Localizada no painel principal, com caracteres destacados, uniformes em corpo

e cor, altura minima de 1mm, caracteres legiveis e cor contrastando com o

fundo, préximo a marca do produto;

F — LISTA DE INGREDIENTES (ndo necessaria quando ha apenas 1 ingrediente) NC| NA
Precedida da expressdo: “Ingredientes:” ou “Ingr.:”;

Descreve na sequéncia: matéria-prima, ingredientes e aditivos, cada classe em

ordem decrescente de proporcionalidade na formulagao;

Os aditivos sdo citados com funcgdo principal e nome completo e/ou nimero de

INS.

A 3gua adicionada aos produtos carneos esta declarada em % na lista de
ingredientes e quando superior a 3%, o percentual estda informado,
adicionalmente, no painel principal da rotulagem.

G - CONTEUDO LIQUIDO NC| NA
Declarado no painel principal, em cor contrastante com o fundo e de forma que

possa transmitir ao consumidor facil, fiel e satisfatéria informacdo sobre a

guantidade comercializada;

Quando o peso for varidvel, consta a expressao “Deve ser pesado em presenca

do consumidor” ou “Peso: vide etiqueta anexa” e o peso da embalagem no

painel principal do rétulo.

H - IDENTIFICACAO DE ORIGEM NC| NA

Nome (razao social) do fabricante ou produtor;

Quando terceirizado consta a expressdao “Fabricado por” seguida da
identificacdo do fabricante e a expressao “Para” seguida da identificacdao do
estabelecimento contratante;
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Quando ocorrer apenas o fracionamento ou embalagem de produto, consta a
expressdao “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em
substituicdo a expressao “fabricado por”.

Nome ou razdo social e endereco do importador, no caso de produtos de origem
animal importado;

CNPJ/CPF;

Enderego completo, com municipio e estado;

Especificacao "Industria Brasileira";

Marca comercial do produto.

| - CARIMBOS E REGISTROS NC| NA
Carimbo oficial da inspecao municipal;

Carimbos de programas ao qual fazem parte (SUSAF, SISBI, SELO ARTE, SELO
ARTESANAL);

Expressdo: Registro na Secretaria de Agricultura e Pecudria — SIM sob n°

XXX/XXX

Expressdo: “Produto isento de registro no Servico de Inspecao Municipal”, nos

casos de produtos isentos de registro.

J — IDENTIFICAGCAO DO LOTE NC| NA
Apresenta um cédigo chave precedido da letra “L”;

Utiliza a data de fabricagdo/embalagem/validade como lote, com dia e més ou

més e ano.

K — PRAZO DE VALIDADE NC| NA
Consta pelo menos dia e més para produtos com prazo de validade menor ou

igual a trés meses ou més e ano para aqueles que tenham prazo de validade

superior a trés meses;

Precedido das expressdes: “consumir ante de”, “valido até”, “validade”, “val”,

“vence”, “vencimento”, “vto”.

L - INSTRUCOES DE CONSERVACAO, PREPARO E USO DO PRODUTO NC| NA

Consta a conservagao do produto: “Mantenha sob temperatura ambiente em
ambiente seco e arejado”, “Mantenha refrigerado de ..° a ...°” ou “Mantenha

on,

congeladode...a...””;

Consta a conservacdo e validade apds aberto: “Apds aberto, manter a x° e
consumir em até xx dias”;
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L .
Teuleniur

Constam as Instrucdes sobre o preparo e uso do produto, quando necessario;
M — ALERTAS / INFORMACOES OBRIGATORIAS ESPECIFICAS C [NC| NA
A adverténcia “CONTEM GLUTEN” ou “NAO CONTEM GLUTEN” estd presente
em caracteres com destaque, nitidos e de facil leitura, podendo estar em
qualquer lugar do rétulo;

Para produtos com lactose, consta: “CONTEM LACTOSE” imediatamente apds
ou abaixo da lista de ingredientes, com caracteres legiveis, em caixa alta,
negrito, cor contrastante com o fundo e altura minima de 2mm, nunca inferior
a lista de ingredientes;

Ovos: constar a alegacdo: “O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode
causar danos a saude. Manter os ovos preferencialmente refrigerados”;

Carnes cruas de suino/frango: constam as alegac¢des de conservagdo do anexo
IV da RDC 727/22;

Mel: Este produto ndo deve ser consumido por criancas menores de um ano de
idade

Pescado descongelado: Consta na designacdo do produto a palavra
“descongelado”, e, apresenta no painel principal, logo abaixo da denominacao
de venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, em caixa alta e
em negrito, a expressdo “NAO RECONGELAR”

N — ALERGENICOS C|NC| NA
Caso contenha alimentos listados na RDC ° 26/2015 ou quando néo for possivel
garantir a auséncia de contaminacdao cruzada apresenta as expressoes:
“Alérgicos: Contém (nome comum do alimento” ou “Alérgicos: Contém
derivados de (nome comum do alimento)” / “Alérgicos: pode conter (nome
comum do alimento)” logo apés ou abaixo da lista de ingredientes, com
caracteres legiveis, caixa alta, negrito, cor contrastante com o fundo e altura
minima de 2mm, nunca inferior a lista de ingredientes.

O — OUTRAS ADVERTENCIAS/ DENOMINACOES DE QUALIDADE C [NC| NA
Quando utiliza gordura vegetal na composicdo - Expressdo “Contém Gordura
Vegetal”;

Quando utiliza aromas para definir/conferir sabor ao alimento:

Naturais - Denomina¢do de venda: “Sabor...”/ Painel principal: “Contém
aromatizante”

Artificiais - Denominagdo de venda: “Sabor artificial de...”/ Painel principal:
“Aromatizado Artificialmente”;

Idéntico ao natural - Denominagdo de venda: “Sabor...”/ Painel principal:
“Contém aromatizante sintético idéntico ao natural”
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Quando utiliza aromas para reforgar ou reconstituir sabor de um alimento:
Naturais - Painel principal: “Contém aromatizante”
Artificiais - Painel principal: “Aromatizado Artificialmente”;

III

Idéntico ao natural - “Contém aromatizante sintético idéntico ao natura

Quando utiliza corantes artificiais indica a expressao “Colorido artificialmente”.

As declarac¢des de "nova formula"/"nova composi¢do"/"nova receita" estdo no
painel principal em caixa alta, negrito, cor contrastante com a do fundo do
rétulo e fonte de no minimo 2mm.

As Referéncias a prémios ou a mengdes honrosas foram comprovadas e foi
inserido texto informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os critérios

Informacdes de Sistemas de produg¢do ou caracteristicas especificas de
producdo possuem texto explicativo na rotulagem com caracteristicas do
sistema, em local de fécil visualizacao;

Expressoes de qualidade na rotulagem presentes em RTIQ especifico ou
seguidas de texto informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os
critérios utilizados para sua definicao

P — TABELA NUTRICIONAL E ALEGAGOES NUTRICIONAIS — IN 75/2020

NC

NA

Os dados inseridos na tabela nutricional correspondem aos dados declarados
pelo profissional responsavel pela elaboragao da tabela;

A tabela nutricional foi devidamente assinada pelo responsavel pela sua
elaboracgao;

Apresenta a informacgado nutricional de acordo com os modelos do anexo IX;

Apresenta escrita e linha em preto com fundo branco e utiliza as unidades
corretas (kcal, g e mg);

Apresenta o numero de Por¢des por embalagem, quando exigido;

Apresentam sua porcdo e medida caseira, quando exigido;

Apresenta coluna de 100 g/ml, de porgdo e de VD, quando exigidos;

Valor energético, Carboidratos, Aclcares totais, Aclcares adicionados,
Proteinas, Gorduras Totais, Gorduras Saturadas, Gorduras trans, Fibras
alimentares e Sédio estao declarados nesta ordem;

Possui indentacdo necessaria em acucares totais, aclcares adicionados,
gorduras saturadas, gorduras trans e em qualquer outro nutriente, vitamina ou
mineral que tenha esta exigéncia;

Declara vitaminas e minerais somente se presentes em quantidade igual ou
maior a 5% da Ingestdo Didria Recomendada (IDR) por porgdo indicada e na
ordem definida no ANEXO XI;
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No caso de embalagem individual, a porcdo é referente a todo conteldo, sem
indicacdo de Porcdes por embalagem;

Caso necessite de preparo a coluna de 100g é referente ao alimento pronto
para o consumo e a coluna da porc¢ao estd de acordo com a quantidade
necessaria para produzir uma porcao.

Q - ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL - IN 75/2020 NC| NA
O alimento nao faz parte dos itens que tem Rotulagem nutricional frontal

vedada ANEXO XVI;

Em caso de alimentos sélidos, apresenta quantidades maiores que 15g de

acucares adicionados, 6g de gorduras saturadas e/ou 600mg de sédio por

100g;

A FOP segue os modelos do ANEXO XVII e esta declarada na parte superior do

painel principal.

R — PAINEL PRINCIPAL NC| NA

Os dados referentes a Denominacdo de venda, alteracdes de conteldo,
denominacdo geografica, denominacao de qualidade, gordura vegetal,
colorido artificialmente, aromas, nova férmula e adicdo de dgua (>3%) estao
no painel principal.

Parecer Técnico:

( ) Orodtulo estd de acordo com a legislagdo vigente e, portanto, seu registro foi DEFERIDO.

( ) O rétulo ndo estd de acordo com a legislacdo vigente e, portanto, seu registro foi

INDEFERIDO.

OBSERVACOES: -

Em XX de XXX de XXXX.

CARIMBO E ASSINATURA




ANEXO Il
INSTRUGAO NORMATIVA Ne 03, DE 06 DE AGOSTO DE 2025.

Institui os procedimentos para o calculo do
risco estimado associado ao estabelecimento
para determinar a frequéncia minima de
fiscalizacao e coletas oficiais.

JORGE BENVENUTTI, Prefeito Municipal de Monte Belo do Sul, no uso de suas atribuicdes
legais, que lhe confere a Lei Organica Municipal, considerando as disposi¢Ges da Lei Municipal
n2 1332/2017 de 20 de dezembro de 2017, que “Dispde sobre a inspegdo sanitéria e industrial dos
produtos de origem animal no Municipio de Monte Belo do Sul e da outras providéncias” e
atendendo ao disposto no Decreto Municipal n? 069/2025 de 06 de agosto de 2025, que
“Regulamenta a Lei Municipal que cria o SIM no Municipio,

RESOLVE:

Art. 1° Estabelecer os procedimentos para o calculo do Risco Estimado Associado ao
Estabelecimento (RE) para determinar a frequéncia minima de fiscalizacdo e de analises
laboratoriais oficiais em estabelecimentos registrados no Servigo de Inspe¢dao Municipal.

§ 1° A frequéncia das fiscalizagdes permanentes nao sofrera alteracado, aplicando-se o RE
para a determinacdo das frequéncias de andlises laboratoriais oficiais.

§ 2° O calculo de risco sera realizado apenas em estabelecimentos que tiverem ao menos
12 meses de registro no S..M. e o Titulo de Registro, devidamente emitido pelo
DEPARTAMENTO/SETOR SIM.

§ 3° Novos estabelecimentos ou estabelecimentos com Titulo de Registro Provisério
terdo a caracterizacdo do RE igual a 3 (trés) para anadlises laboratoriais conforme Anexo IV desta
IN, ficando a frequéncia de inspecao determinada a seguir:

| - quinzenal, quando classificados nas areas de carne, leite, pescado e derivados;
Il - mensal, quando classificados na area de ovos e derivados; e

lIl - bimestral, quando classificados na area de mel e derivados.

Art. 2° O RE sera obtido pela caracterizacao dos seguintes riscos:

| - Risco associado ao Volume de producao (RV);

Il - Risco associado ao Produto (RP); e



Il - Risco associado ao Desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a
legislacao aplicavel a fiscalizagdo (RD).

Art. 3° O RE de cada estabelecimento sera reavaliado anualmente, utilizando como base
os dados dos ultimos 12 (doze) meses.

Paragrafo  Unico. Quando houverem interdicbes efou a critério do
DEPARTAMENTO/SETOR SIM, o mesmo podera reavaliar o calculo do RE do estabelecimento
em periodos ou épocas distintas ao disposto no caput deste artigo.

Art. 4° Nos estabelecimentos, sempre que houver indicio de operacdo irregular, de
sonegacdo de informacdo ou de problemas graves no processo produtivo, sera implantado
Regime Especial de Fiscalizacdo (REF), salvo a critério do S.I.M.

§ 1° Entende-se por Regime Especial de Fiscalizacdo (REF) a situacdo em que as atividades
de determinado estabelecimento sob inspecdo serdo acompanhadas pelos técnicos do S.I.M,
na frequéncia e pelo periodo que o DEPARTAMENTO/SETOR SIM julgar necessario.

§ 2° O DEPARTAMENTO/SETOR SIM determinara os dias e horarios em que poderdo ser
realizadas atividades no estabelecimento.

§ 3° Qualquer descumprimento da rotina pelo estabelecimento em REF acarretarda em
auto de infragdo.

Art. 5° O estabelecimento sob interdicdo parcial de suas operacdes tera o RD
automaticamente determinado em 3 (trés).

Art. 6° O risco associado ao volume de producdo (RV) serd caracterizado pela classificacao
do estabelecimento quanto ao volume produzido, conforme tabela disposta no Anexo I.

Paragrafo unico. O volume produzido pelo estabelecimento serd obtido nos mapas
estatisticos de producdo entregues pelo estabelecimento através da producdo total do
estabelecimento nos ultimos 12 meses de atividade, a contar da data da avalia¢cdo do risco.

Art. 7° O Risco associado ao Produto (RP) serd caracterizado pelas categorias as quais os
produtos estdo associados, conforme tabela disposta no Anexo Il.

§ 1° Os produtos fabricados pelo estabelecimento deverdo ser relacionados de acordo
com a Norma Interna no 6/2014/SDA, de 10 de dezembro de 2014, para a associa¢do a categoria
a que pertencem.

§ 2° Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo paragrafo anterior, os
produtos fabricados serdo obtidos com base nas informacdes apresentadas para o registro do
estabelecimento.

Art. 8° O risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a
legislacao aplicavel a fiscalizacdo (RD) serd caracterizado conforme tabela disposta no Anexo lll,
considerando:



| - as reclamagdes, denuncias e demandas formais de consumidores referentes a
violagGes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitdria dos produtos;

Il - Relatdrio de Ndao Conformidades (RNC) como adogao de agdes fiscais decorrentes da
detec¢do de ndo conformidades durante a fiscalizagao local em matéria-prima e produto final;

[l - Relatdério de Nao Conformidades (RNC) como adogdo de agdes fiscais decorrentes da
deteccdo de ndo conformidades durante a fiscalizagao local em atendimento aos autocontroles
do estabelecimento;

IV - Relatério de Ndo Conformidades (RNC) como adocdo de acdes fiscais decorrentes da
deteccdo de ndo conformidades durante a fiscalizacdo local em Boas Praticas de Fabricacdo e
pela identificacdo de risco iminente a salde publica por ndo conformidades higiénico-sanitario,
entre outras;

V-o0s Autos de Infracdo por violagcbes dos padrdes de identidade e qualidade,
microbioldgicos, fisico-quimicos e/ ou de limites de residuos e/ ou contaminantes em produtos
detectadas em andlises oficiais e pela identificacdao de risco iminente a saude publica, indicios
de fraude, falsificacdo ou adulteracao de produtos, entre outras;

VI - os autos de infragdo por violagdes das Boas Praticas de Fabricagdo e pela identificacdo
de risco iminente a saude publica por ndo conformidades higiénico-sanitario, entre outras;

VIl - os autos de infracdo por violacdes aos autocontroles do estabelecimento; e
VIII - os resultados das anadlises laboratoriais de coletas oficiais do periodo analisado.

Art. 9° Serdo avaliadas e pontuadas conforme Anexo |l as A¢Ges Fiscais dos seguintes
itens:

| - Agao Fiscal 1 (AF1): as reclamagdes, denuncias e demandas formais de consumidores
referentes a violagdes dos padrdes de identidade, qualidade higiénico-sanitaria dos produtos,
entre outras relacionadas ao estabelecimento;

Il - Agdo Fiscal 2 (AF2): o nimero de emissGes de Relatdrio de Nao Conformidades (RNC)
ao estabelecimento pelo Servico de Inspecdo Municipal e/ou DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

Il - Acdo Fiscal 3 (AF3): o numero de autos de infracdo lavrados em decorréncia de
infracdo cometida pelo estabelecimento;

IV - Acdo Fiscal 4 (AF4): o numero de laudos laboratoriais de coletas oficiais que
apresentarem nao conformidade no periodo analisado.

§ 12 Para a avaliacdo do RD sera aplicada a seguinte formula: RD=(AF1+AF2+AF3+AF4) /4.
§ 22 Quando ndo for violada a pontuacdo da Acdo Fiscal sera considerada zero (0).

Art. 10. O estabelecimento totalmente interditado pelo Servico de Inspecao Municipal
guando da sua desinterdicdo, terd o RD igual a 3 (trés), até a primeira fiscalizacdo subsequente,
ficando sujeito ao Regime Especial de Fiscalizacdo (REF) pelo periodo que o



DEPARTAMENTO/SETOR SIM julgar necessério ou até nova estimativa de Risco associado ao
Estabelecimento.

Art. 11. Para o célculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento serdo utilizados
os valores de RV, RP e RD, aplicando a seguinte férmula: RE = (RV+RP+2xRD) /4.

§ 1° Caso o resultado ndo seja um numero inteiro, serdao observadas as seguintes regras
de arredondamento:

| - se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndo se modifica;
ou

Il - se o algarismo decimal seguinte for maior ou igual a 5 (cinco), o anterior incrementa-
se em uma unidade;

Art. 12. As frequéncias minimas de fiscalizagdo serdo definidas com base no RE, conforme
tabela disposta no Anexo IV desta norma interna.

Paragrafo Unico. Frequéncias superiores ao estabelecido nesta norma interna poderao
ser realizadas, a critério do DEPARTAMENTO/SETOR SIM.

Art. 13. Caberd ao DEPARTAMENTO/SETOR SIM:

| - realizar a tabulagdo dos dados referentes ao RV, RP e RD para calcular o risco estimado
associado aos estabelecimentos registrados no S.I.M.;

Il - definir as frequéncias e datas de fiscalizagao nos estabelecimentos;

[l - verificar as informagdes referentes a violagdes detectadas em analises oficiais ou em
notificacBes relativas aos padrdes de identidade e qualidade, microbiolégicos, fisico-quimicos
ou de limites de residuos e contaminantes nos produtos; e

IV - verificar informacdes referentes a reclamacgdes, denuncias e demandas formais de
consumidores e comunicagdes de 6rgaos terceiros relacionados a violagdes dos padrdes de
identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos.

Art. 14. Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data da sua publicacao, fixado o prazo
de 6 meses para adequacao do Servigo de Inspecao Municipal a este ato normativo.



ANEXO |

Tabela de classificacdo de estabelecimento quanto ao volume produzido para a caracterizacao
do risco associado ao volume de produgdo (RV):

, CLASSIFICAGAO DO
AREA VOLUME PRODUZIDO A RV
ATE 18.000 P 1
DE 18.001 a 72.000 M 2
CARNE (kg)
DE 72.001 a 144.000 G 3
ACIMA de 144.000 GG 4
ATE 18.000 P 1
DE 18.001 a 72.000 M 2
LEITE (kg)
DE 72.001 a 144.000 G 3
ACIMA de 144.000 GG 4
ATE 180.000 P 1
DE 180.001 a 720.000 M 2
LEITE (L)*
DE 720.001 a 1.440.000 G 3
ACIMA DE 1.440.000 GG 4
ATE 18.000 P 1
MEL (kg)
ACIMA DE 18.000 M 2
0oVOoS - P 1
ATE 18.000 P 1
DE 18.001 a 72.000 M 2
PESCADO (kg)
DE 72.001 a 144.000 G 3
ACIMA de 144.000 GG 4

* O volume de leite em litros (L) corresponde ao volume de leite (em litros) recebido pelo
estabelecimento para o processamento e ndo ao produto pronto expedido pelo
estabelecimento.



ANEXO Il

Tabela de classificacdo das categorias de produtos para a caracterizacdo do risco associado ao

produto (RP):

AREA

CATEGORIA DE PRODUTOS

)
)

Produtos com adi¢ao de inibidores

Produtos compostos por diferentes categorias de produtos carneos,
acrescidos ou ndo de outros ingredientes

Produtos em natureza

CARNE

Produtos ndo submetidos a tratamento térmico

Produtos processados termicamente — esterilizagao comercial

Produtos submetidos a hidrélise

Produtos submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a tratamento térmico - Coc¢do

Caseina

Caseinato

Farinha Lactea

Gordura Anidra de Leite (Butter Qil)

Lactose

Leitelho

Manteiga

Margarina

Mistura Lactea

Molho Lacteo

Permeado

LEITE

Petisco de Queijo

Produto Lacteo Concentrado

Produto Lacteo Cru

Produto Lacteo Em P

Produto Lacteo Esterilizado

Produto Lacteo Fermentado

Produto Lacteo Fundido

Produto Lacteo Parcialmente Desidratado

Produto Lacteo Pasteurizado

Produto Lacteo UHT

Queijo maturado

Queijo Mofado

Queijo Nao Maturado
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Queijo Ralado

Queijo ultrafiltrado

Ricota

Sobremesa Lactea

MEL

Apitoxina

Cera de Abelhas

Compostos de Produtos Das Abelhas

Derivados Da Prépolis (Em Massa)

Derivados Da Prépolis (Em Volume)

Derivados de Pdlen Apicola

Geléia Real

Geléia Real Liofilizada

Mel

Mel de Abelhas Indigenas

Pdolen

Pdélen Desidratado

Propolis

OVOsS

Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgao

Produtos submetidos a tratamento térmico - Pasteurizagao

Produtos em natureza

Produtos ndo submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a tratamento térmico - Desidratacao

PESCADOS

Produtos com adicdo de inibidores
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Produtos compostos por diferentes categorias de produtos de pescado,
acrescidos ou ndo de outros ingredientes

Produtos em natureza

Produtos ndo submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a hidrdlise

Produtos processados termicamente — esterilizagdao comercial

Produtos submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a tratamento térmico - Coc¢ao
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ANEXO Il

Tabela de caracterizacdo do risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao
atendimento a legislagao aplicavel a fiscalizagdo (RD):

ACAO

FISCAL CONDICOES PARA A CARACTERIZACAO N

Nenhuma reclamagdo, denuncia ou demanda de consumidor formalizada ou
recebida no Servico de Inspecdo Municipal relativa ao estabelecimento em | 0
avaliacdo;

Uma (1) reclamagao, denuncia ou demanda de consumidor formalizada ou
recebida no Servico de Inspecdo Municipal relativa ao estabelecimento em | 1
avaliagao;

AF1
Duas (2) ou trés (3) reclamacgdes, denuncias ou demandas de consumidor

formalizadas ou recebidas no Servico de Inspecdo Municipal relativas ao | 2
estabelecimento em avaliagao;

Acima de trés (3) reclamacgdes, denuncias ou demandas de consumidor
formalizadas ou recebidas no Servico de Inspe¢do Municipal relativas ao | 3
estabelecimento em avaliacdo;

Nenhum Relatdrio de Ndao Conformidade (RNC) ou documento de notificacdo
emitidos ao estabelecimento pelo Servico de Inspecdo Municipal e/ou | 0
DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

Um (1) a dois (2) Relatérios de Ndo Conformidades (RNCs) ou documento de
notificacdes emitidos ao estabelecimento pelo Servico de Inspe¢ao Municipal | 1
e/ou DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

AF2
Trés (3) a cinco (5) Relatérios de Nao Conformidades (RNCs) ou documento de

notificagdes emitidos ao estabelecimento pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal | 2
e/ou DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

Seis (6) ou mais Relatdrios de Ndo Conformidades (RNCs) ou documento de
notificacdes emitidos ao estabelecimento pelo Servico de Inspe¢ao Municipal | 3
e/ou DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

Nenhum auto de infragdo lavrado em decorréncia de infracdo cometida pelo
estabelecimento;

Um (1) a dois (2) autos de infracdo lavrados em decorréncia de infracdo cometida
pelo estabelecimento;

AF3
Trés (3) a cinco (5) autos de infracdo lavrados em decorréncia de infragdo

cometida pelo estabelecimento;

Seis (6) ou mais autos de infracdo lavrados em decorréncia de infracdo cometida
pelo estabelecimento;

Nenhum laudo laboratorial de coleta de produto (microbioldgicas e fisico-

AF4
guimicas) oficial apresentando ndo conformidade;




Um (1) a dois (2) laudos laboratoriais de coletas de produtos (microbiolégicas e
fisico-quimicas) oficiais apresentando ndao conformidade;

Trés (3) a quatro (4) laudos laboratoriais de coletas de produtos (microbioldgicas
e fisico-quimicas) oficiais apresentando nao conformidade;

Cinco (5) ou mais laudos laboratoriais de coletas de produtos (microbioldgicas e
fisico-quimicas) oficiais apresentando ndo conformidade;




ANEXO IV

RISCO F
ESTIMA ESTIMATI | INSPEC FQ MO PR ;U MO FQ
VA Ao AGUA AGUA PRODUTO* | LEITE
DO TO
1 Mu.|t0 Trimestr Anual Semestral Anual SUELilucE Anual
baixo al tral
2 Baixo Mensal Anual Quadrimes | Semestr Trimestral Anual
tral al
i S t S t S t
3 Médio Quinzen emes Trimestral emestr Bimestral emestr
al ral al al
Trimestr
a Alto Semana | Semest Mensal alou Mensal Trimest
| ral todos ral
no ano

Tabela para a definicdo da frequéncia minima de fiscalizacdo com base no Risco Estimado
Associado ao Estabelecimento:

* Os produtos amostrados deverdo priorizar a analise do produto com maior volume de
producdo e/ou do com maior risco associado, sendo o nimero de produtos a serem coletados
para analises microbiolégicas, na frequéncia estipulada pelo risco do estabelecimento,
especificado na tabela abaixo conforme o nimero de produtos registrados.

ANALISES MICROBIOLOGICAS

ANALISES FiSICO-QUIMICAS

Numero de produtos
registrados

Produtos a serem
coletados

Numero de
produtos
registrados

Produtos a serem
coletados

01 (um) a 08 (oito)

Um (1) produto

01 (Um) a 20 (vinte)

01 (Um) produto

Nove (9) a dezesseis

Dois (2) produtos

Acima de 20 (vinte)

02 (Dois) produtos

(16) diferentes diferentes
Dezessete (17) a trinta Trés (3) produtos
e um (31) diferentes

Acima de 31 (Trinta e
um)

diferentes

Quatro (4) produtos




ANEXO V

FORMULARIO DE CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO ESTABELECIMENTO (RE)

FORMULARIO N@ /

1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

1.1 RAZAO SOCIAL:

1.2 CNPJ/CPF:

1.3 NUMERO DE REGISTRO:

1.4 CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

1.5 PERIODO AVALIADO: / / a / /

2. RISCO ASSOCIADO AO VOLUME DE PRODUCAO (RV) - Caracterizar pela classificacdo do
estabelecimento quanto ao volume produzido. Calcular o volume total produzido nos ultimos
12 meses, a contar da data da avaliacdo do risco. Assinalar itens correspondentes ao
estabelecimento.

PRODUCAO ANUAL DO ESTABELECIMENTO: Kg ou Litros

RESULTADO (RV) ()1 ()2 ()3 ()4

3. RISCO ASSOCIADO AO PRODUTO (RP) — caracterizar pela categoria ao qual os produtos
produzidos estdo  associados conforme previsto na norma interna  no
06/2014/DEPARTAMENTO/SETOR SIM/SDA, de 10 de dezembro de 2014, relacionar com a
planilha do Anexo Il desta IN e selecionar o RP mais elevado dentre os produtos fabricados pelo
estabelecimento.

PRODUTOS
REGISTRADOS

RESULTADO (RP)




4. RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO DO ESTABELECIMENTO QUANTO AO ATENDIMENTO A
LEGISLACAO APLICAVEL A FISCALIZACAO (RD) — Caracterizar pelo levantamento de diversas
situagdes conforme indicado a seguir, selecionar o N correspondente e aplicar formula indicada
ao final deste item 4.

Para avaliar estes itens, considerar o periodo de avaliacdo definido no item 1.5 deste
formulario.

ACAO

FISCAL CONDICOES PARA A CARACTERIZAGCAO N

Nenhuma reclamacdo, denuncia ou demanda de consumidor formalizada ou
recebida no Servico de Inspecdao Municipal relativa ao estabelecimento em 0
avaliacao;

Uma (1) reclamacdo, denuncia ou demanda de consumidor formalizada ou
recebida no Servico de Inspecdo Municipal relativa ao estabelecimento em 1
avaliacdo;

AF1
Duas (2) ou trés (3) reclamacgdes, denuncias ou demandas de consumidor

formalizadas ou recebidas no Servico de Inspecao Municipal relativas ao 2
estabelecimento em avaliagao;

Acima de trés (3) reclamagdes, denlncias ou demandas de consumidor
formalizadas ou recebidas no Servigo de Inspe¢ao Municipal relativas ao 3
estabelecimento em avaliacao;

Nenhum Relatdrio de Ndo Conformidade (RNC) ou documento de notificacao
emitidos ao estabelecimento pelo Servico de Inspe¢do Municipal e/ou 0
DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

Um (1) a dois (2) Relatérios de Nao Conformidades (RNCs) ou documento de
notificagcdes emitidos ao estabelecimento pelo Servico de Inspe¢dao Municipal 1
e/ou DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

AF2
Trés (3) a cinco (5) Relatdrios de Ndo Conformidades (RNCs) ou documento

de notificagdes emitidos ao estabelecimento pelo Servico de Inspecao 2
Municipal e/ou DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

Seis (6) ou mais Relatérios de Nao Conformidades (RNCs) ou documento de
notificacdes emitidos ao estabelecimento pelo Servico de Inspe¢cdo Municipal 3
e/ou DEPARTAMENTO/SETOR SIM;

Nenhum auto de infracao lavrado em decorréncia de infracdo cometida pelo
estabelecimento;

Um (1) a dois (2) autos de infracdo lavrados em decorréncia de infracdo

AF3 . .
cometida pelo estabelecimento;

Trés (3) a cinco (5) autos de infracdo lavrados em decorréncia de infracdo
cometida pelo estabelecimento;




Seis (6) ou mais autos de infracdao lavrados em decorréncia de infragdo 3
cometida pelo estabelecimento;
Nenhum laudo laboratorial de coleta de produto (microbioldgicas e fisico- 0
guimicas) oficial apresentando ndao conformidade;
Um (1) a dois (2) laudos laboratoriais de coletas de produtos (microbioldgicas 1
AF4 e fisico-quimicas) oficiais apresentando ndo conformidade;
Trés (3) a quatro (4) laudos laboratoriais de coletas de produtos 2
(microbioldgicas e fisico-quimicas) oficiais apresentando ndo conformidade;
Cinco (5) ou mais laudos laboratoriais de coletas de produtos (microbiolégicas 3
e fisico-quimicas) oficiais apresentando nao conformidade;
AF1= AF3=
RESULTADO (RD) AF2= AF4=
RD= (AF1+AF2+AF3+AF4) / 4 RD=

5. CALCULO DO RISCO ESTIMADO ASSOCIADO AO ESTABELECIMENTO (RE) - Calcular a partir da
féormula indicada para riscos associados ao volume de producdo, a categoria do produto, ao
desempenho do estabelecimento em atender a legislagao e aos autocontroles implantados,
conforme férmula abaixo:

RE = (RV+RP+2xRD)/4

RV: RE =
RP: RE =
RD: RE =

Caso o resultado ndo seja um numero inteiro, serdo observadas as seguintes regras de
arredondamento:

o se o0 algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndo se modifica; ou
o se o algarismo decimal seguinte for igual ou maior que 5 (cinco), o anterior incrementa-
se em uma unidade.

6. DETERMINACAO DAS FREQUENCIA APLICAVEIS AO RISCO - Apds o célculo do RE assinalar a
linha correspondente abaixo conforme definido na Tabela do Anexo IV desta IN.

RISCO MO
ESTIMAD ESTIMAT | INSPEC FQ MO FQ PRODUTO FQ
5 IVA AO | AGUA | AGUA PRODUTO* . LEITE
Muit Tri t dri
()1 u.| ° rimes Anual | Semestral Anual Quacime Anual
baixo ral stral
ari
()2 Baixo Mensal | Anual Qu:\trgllme Semestral Trimestral | Anual
i S t S t
()3 Médio Quinze | Semes Trimestral Semestral Bimestral emes
nal ral ral




()4 Alto Seman | Semest Mensal Trimestral ou Mensal Trimest
al ral todos no ano ral
DATA DE AVALIACAO: Carimbo e assinatura do Diretor do
/ DEPARTAMENTO/SETOR SIM




ANEXO IV
INSTRUGAO NORMATIVA Ne 04, DE 06 DE AGOSTO DE 2025.

Institui as normas para realizagdo de analises
laboratoriais em produtos fatiados

JORGE BENVENUTTI, Prefeito Municipal de Monte Belo do Sul, no uso de suas atribui¢des
legais, que lhe confere a Lei Organica Municipal, considerando as disposi¢Ges da Lei Municipal
n2 1332/2017 de 20 de dezembro de 2017, que “Dispde sobre a inspegdo sanitdria e industrial dos
produtos de origem animal no Municipio de Monte Belo do Sul e d4 outras providéncias” e
atendendo ao disposto no Decreto Municipal n? 069/2025 de 06 de agosto de 2025, que
“Regulamenta a Lei Municipal que cria o SIM no Municipio,

RESOLVE:

Art. 1° As analises laboratoriais realizadas em Estabelecimentos que se enquadram
como Unidade de Beneficiamento de Produtos de Origem Animal no que diz respeito aos
produtos fatiados se dardo da seguinte forma:

§ 1° Serd analisada uma amostra aleatdria de um produto Fatiado de derivados Lacteos
e um produto Fatiado de derivados carneos, a cada 3 meses, ndo importando o nimero de
produtos registrados, obedecendo ao cronograma de analises estabelecido pelo SIM.

§ 2° Em caso de ndo conformidade da andlise a producdo/fatiamento sera obedecido o
previsto no Decreto Municipal em relagao ao produto analisado.

Art. 2° Quando houver a nova coleta, esgotados os prazos legais previstos, sera coletado
além de uma amostra do produto que apresentou a ndo conformidade, um ou mais SWABs a
critério do Coordenador do SIM, de equipamentos utilizados para a funcdo e analisado para o
pardmetro ndo conforme da amostra.

Art. 3° Nos casos omissos da presente Instrucdo Normativa serdo adotados os
procedimentos previstos na Legislacdo Municipal, Estadual e Federal, no que couber.

Art. 4° Esta instrucdo normativa entra em vigor na data de sua publicacao.
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